
  

  

Սպիտակ գույնի, սորուն, 
քաղցր, առանց կողմնակի համի 
և հոտի (ինչպես չոր վիճակում, 
այնպես էլ լուծույթում): Շաքարի 

լուծույթը պետք է լինի 
թափանցիկ, առանց չլուծված 

նստվածքի և կողմնակի 
խառնուկների, սախարոզի 

զանգվածային մասը` 99,75%-
ից ոչ պակաս (չոր նյութի վրա 

հաշված), խոնավության 
զանգվածային մասը` 0,14%-ից 

ոչ ավել, ֆեռոխառնուկների 
զանգվածային մասը` 0,0003%-
ից ոչ ավել, ԳՕՍՏ 21-94 կամ 

համարժեք: Անվտանգությունը` 
ըստ N 2-III-4.9-01-2010 

հիգիենիկ նորմատիվների, իսկ 
մակնշումը` «Սննդամթերքի 
անվտանգության մասին» ՀՀ 

օրենքի 8-րդ հոդվածի: 
Պիտանելիության մնացորդային 

ժամկետը` մատակարարման 
պահին սահմանված ժամկետի 

50%-ից ոչ պակաս  

Սպիտակ գույնի, սորուն, քաղցր, 
առանց կողմնակի համի և հոտի 
(ինչպես չոր վիճակում, այնպես էլ 
լուծույթում): Շաքարի լուծույթը պետք 
է լինի թափանցիկ, առանց չլուծված 
նստվածքի և կողմնակի 
խառնուկների, սախարոզի 
զանգվածային մասը` 99,75%-ից ոչ 
պակաս (չոր նյութի վրա հաշված), 
խոնավության զանգվածային մասը` 
0,14%-ից ոչ ավել, 
ֆեռոխառնուկների զանգվածային 
մասը` 0,0003%-ից ոչ ավել, ԳՕՍՏ 
21-94 կամ համարժեք: 
Անվտանգությունը` ըստ N 2-III-4.9-
01-2010 հիգիենիկ նորմատիվների, 
իսկ մակնշումը` «Սննդամթերքի 
անվտանգության մասին» ՀՀ օրենքի 
8-րդ հոդվածի: Պիտանելիության 
մնացորդային ժամկետը` 
մատակարարման պահին 
սահմանված ժամկետի 50%-ից ոչ 
պակաս  

 

Մակարոնեղեն անդրոժ 
խմորից, կախված ալյուրի 

տեսակից և որակից` B 
(հացաթխման ցորենի 

ալյուրից), առանց 
չափածրարման։ 

Անվտանգությունը՝ ըստ N 2-III-
4.9-01-2010 հիգիենիկ 
նորմատիվների, իսկ 

մակնշումը` «Սննդամթերքի 
անվտանգության մասին» ՀՀ 

Մակարոնեղեն անդրոժ խմորից, 
կախված ալյուրի տեսակից և 
որակից` B (հացաթխման ցորենի 
ալյուրից), առանց չափածրարման։ 
Անվտանգությունը՝ ըստ N 2-III-4.9-
01-2010 հիգիենիկ նորմատիվների, 
իսկ մակնշումը` «Սննդամթերքի 
անվտանգության մասին» ՀՀ օրենքի 
8-րդ հոդվածի:

                                                 
 



  

օրենքի 8-րդ հոդվածի:

 

Սպիտակ, խոշոր, բարձր, 
երկար տեսակի,  չկոտրած, 

լայնությունից բաժանվում են 1-
ից մինչև 4 տիպերի, ըստ 

տիպերի խոնավությունը 13%-
ից մինչև 15%։ 

Անվտանգությունը և 
մակնշումը` ըստ ՀՀ կառ. 

2007թ. հունվարի 11-ի N 22-Ն 
որոշմամբ հաստատված ‚ 

Հացահատիկին, դրա 
արտադրմանը, պահմանը, 

վերամշակմանը և 
օգտահանմանը ներկայացվող 
պահանջների տեխնիկական 

կանոնակարգի" և 
"Սննդամթերքի 

անվտանգության մասին" ՀՀ 

օրենքի  8-րդ հոդվածի.

Սպիտակ, խոշոր, բարձր, երկար 
տեսակի,  չկոտրած, լայնությունից 
բաժանվում են 1-ից մինչև 4 տիպերի, 
ըստ տիպերի խոնավությունը 13%-ից 
մինչև 15%։ Անվտանգությունը և 
մակնշումը` ըստ ՀՀ կառ. 2007թ. 
հունվարի 11-ի N 22-Ն որոշմամբ 
հաստատված ‚ Հացահատիկին, դրա 
արտադրմանը, պահմանը, 
վերամշակմանը և օգտահանմանը 
ներկայացվող պահանջների 
տեխնիկական կանոնակարգի" և 
"Սննդամթերքի անվտանգության 

մասին" ՀՀ օրենքի  8-րդ հոդվածի.

 

Ստացված հաճարի 
հատիկներից, հատիկներով 
խոնավությունը 15 %-ից ոչ 

ավելի, փաթեթավորումը` 50կգ 
ոչ ավելի պարկերով: 

Անվտանգությունը և մակնշումը՝ 
ըստ ՀՀ կառավարության 

2007թ. հունվարի 11-ի N 22-Ն 
որոշմամբ հաստատված 
«Հացահատիկին, դրա 

արտադրմանը, պահմանը, 
վերամշակմանը և 

օգտահանմանը ներկայացվող 
պահանջների տեխնիկական 

կանոնակարգի» և 
«Սննդամթերքի 

անվտանգության մասին» ՀՀ 
օրենքի 8-րդ հոդվածի:

Ստացված հաճարի հատիկներից, 
հատիկներով խոնավությունը 15 %-
ից ոչ ավելի, փաթեթավորումը` 50կգ 
ոչ ավելի պարկերով: 
Անվտանգությունը և մակնշումը՝ ըստ 
ՀՀ կառավարության 2007թ. 
հունվարի 11-ի N 22-Ն որոշմամբ 
հաստատված «Հացահատիկին, դրա 
արտադրմանը, պահմանը, 
վերամշակմանը և օգտահանմանը 
ներկայացվող պահանջների 
տեխնիկական կանոնակարգի» և 
«Սննդամթերքի անվտանգության 
մասին» ՀՀ օրենքի 8-րդ հոդվածի:

 

Հնդկաձավար I տեսակի, 
խոնավությունը` 14,0 %-ից ոչ 

ավելի, հատիկները` 97,5 %-ից 
ոչ պակաս: Պիտանելիության 
մնացորդային ժամկետը ոչ 

պակաս քան 70 %: 
Անվտանգությունը և մակնշումը՝ 

ըստ ՀՀ կառավարության 
2007թ. հունվարի 11-ի N 22-Ն 

որոշմամբ հաստատված 
«Հացահատիկին, դրա 

արտադրմանը, պահմանը, 
վերամշակմանը և 

օգտահանմանը ներկայացվող 
պահանջների տեխնիկական 

կանոնակարգի» և 
«Սննդամթերքի 

անվտանգության մասին» ՀՀ 
օրենքի 8-րդ հոդվածի։

Հնդկաձավար I տեսակի, 
խոնավությունը` 14,0 %-ից ոչ ավելի, 
հատիկները` 97,5 %-ից ոչ պակաս: 
Պիտանելիության մնացորդային 
ժամկետը ոչ պակաս քան 70 %: 
Անվտանգությունը և մակնշումը՝ ըստ 
ՀՀ կառավարության 2007թ. 
հունվարի 11-ի N 22-Ն որոշմամբ 
հաստատված «Հացահատիկին, դրա 
արտադրմանը, պահմանը, 
վերամշակմանը և օգտահանմանը 
ներկայացվող պահանջների 
տեխնիկական կանոնակարգի» և 
«Սննդամթերքի անվտանգության 
մասին» ՀՀ օրենքի 8-րդ հոդվածի։

 

Համասեռ, մաքուր, չոր` 
խոնավությունը` (14,0-17,0) % 
ոչավելի: Անվտանգությունը` 

ըստ N 2-III-4.9-01-2010 
հիգիենիկ նորմատիվների, 

«Սննդամթերքի 
անվտանգության մասին» ՀՀ 

օրենքի 8-րդ հոդվածի:

Համասեռ, մաքուր, չոր` 
խոնավությունը` (14,0-17,0) % 
ոչավելի: Անվտանգությունը` ըստ N 
2-III-4.9-01-2010 հիգիենիկ 
նորմատիվների, «Սննդամթերքի 
անվտանգության մասին» ՀՀ օրենքի 

8-րդ հոդվածի:

 

Վաղահաս , I տեսակի, 
չցրտահարված, առանց 
վնասվածքների, կլոր ձվաձև 4 
սմ, 5%, երկարացված 3,5սմ, 5 
%, կլոր ձվաձև (4-ից 5) սմ 20%, 
երկարացված (4-ից 4,5) սմ 
20%, կլոր ձվաձև (5-ից 6սմ) 
55%, երկարացված (5-ից 5,5) 
սմ 55%, կլոր ձվաձև (6-ից 7) սմ 
20%, երկարացված (6-ից 6,5) 
սմ 20%: Տեսականու 
մաքրությունը`  90 %-ից ոչ 
պակաս, փաթեթավորումը` 
առանց չափածրարման: 
Անվտանգությունը և մակնշումը՝ 
ըստ ՀՀ կառավարության 
2006թ. դեկտեմբերի 21-ի N 
1913-Ն որոշմամբ 
հաստատված «Թարմ պտուղ-
բանջարեղենի տեխնիկական 
կանոնակարգի» և 
«Սննդամթերքի 
անվտանգության մասին» ՀՀ 
օրենքի 8-րդ հոդվածի: 

Վաղահաս , I տեսակի, 
չցրտահարված, առանց 
վնասվածքների, կլոր ձվաձև 4 սմ, 
5%, երկարացված 3,5սմ, 5 %, կլոր 
ձվաձև (4-ից 5) սմ 20%, 
երկարացված (4-ից 4,5) սմ 20%, կլոր 
ձվաձև (5-ից 6սմ) 55%, երկարացված 
(5-ից 5,5) սմ 55%, կլոր ձվաձև (6-ից 
7) սմ 20%, երկարացված (6-ից 6,5) 
սմ 20%: Տեսականու մաքրությունը`  
90 %-ից ոչ պակաս, 
փաթեթավորումը` առանց 
չափածրարման: Անվտանգությունը և 
մակնշումը՝ ըստ ՀՀ կառավարության 
2006թ. դեկտեմբերի 21-ի N 1913-Ն 
որոշմամբ հաստատված «Թարմ 
պտուղ-բանջարեղենի տեխնիկական 
կանոնակարգի» և «Սննդամթերքի 
անվտանգության մասին» ՀՀ օրենքի 
8-րդ հոդվածի: 

 

ԳՕՍՏ 26768-85)  55% -
վաղահաս, 45%- միջահաս: 
Արտաքին տեսքը` գլուխները 
թարմ, ամբողջական, առանց 
հիվանդությունների,  չծլած, 

ԳՕՍՏ 26768-85)  55% -վաղահաս, 
45%- միջահաս: Արտաքին տեսքը` 
գլուխները թարմ, ամբողջական, 
առանց հիվանդությունների,  չծլած, 
մաքուր, մեկ բուսաբանական 



  

մաքուր, մեկ բուսաբանական 
տեսակի, առանց 
վնասվածքների: Գլուխները 
պետք է լինեն լիովին 
կազմավորված, ամուր, ոչ 
փխրուն և չլխկած:Գլուխների 
մաքրման աստիճանը` 
կաղամբի գլուխները մաքրված 
լինեն մինչև կանաչ և սպիտակ 
տերևների խիտ մակերեսը: 
Կաղամբակոթի երկարությունը 
3սմ-ից ոչ 
ավելի:Մեխանիկական 
վնասվածքներով, ճաքերով, 
ցրտահարված գլուխների 
մթերումը չի 
թույլատրվում:Մաքրված 
գլուխների քաշը ոչ պակաս-0.7 
կգ 

տեսակի, առանց վնասվածքների: 
Գլուխները պետք է լինեն լիովին 
կազմավորված, ամուր, ոչ փխրուն և 
չլխկած:Գլուխների մաքրման 
աստիճանը` կաղամբի գլուխները 
մաքրված լինեն մինչև կանաչ և 
սպիտակ տերևների խիտ մակերեսը: 
Կաղամբակոթի երկարությունը 3սմ-
ից ոչ ավելի:Մեխանիկական 
վնասվածքներով, ճաքերով, 
ցրտահարված գլուխների մթերումը 
չի թույլատրվում:Մաքրված 
գլուխների քաշը ոչ պակաս-0.7 կգ 

 

Արտաքին տեսքը` 
արմատապտուղները թարմ, 

ամբողջական, առանց 
հիվանդությունների, չոր, 

չկեղտոտված, առանց ճաքերի 
և վնասվածքների:Ներքին 

կառուցվածքը` միջուկը 
հյութալի, մուգ կարմիր` 

տարբեր 
երանգների:Արմատապտուղնե

րի չափսերը (ամենամեծ 
լայնակի տրամագծով) 5-14սմ: 

Թույլատրվում է շեղումներ 
նշված չափսերից և 

մեխանիկական 
վնասվածքներով    3 մմ ավել 

խորությամբ` ընդհանուր 
քանակի 5%-ից ոչ ավելի: 

Արմատապտուղներին կպած 
հողի քանակությունը ոչ ավել 

քան ընդհանուր քանակի 1%:

Արտաքին տեսքը` 
արմատապտուղները թարմ, 
ամբողջական, առանց 
հիվանդությունների, չոր, 
չկեղտոտված, առանց ճաքերի և 
վնասվածքների:Ներքին 
կառուցվածքը` միջուկը հյութալի, 
մուգ կարմիր` տարբեր 
երանգների:Արմատապտուղների 
չափսերը (ամենամեծ լայնակի 
տրամագծով) 5-14սմ: Թույլատրվում 
է շեղումներ նշված չափսերից և 
մեխանիկական վնասվածքներով    3 
մմ ավել խորությամբ` ընդհանուր 
քանակի 5%-ից ոչ ավելի: 
Արմատապտուղներին կպած հողի 
քանակությունը ոչ ավել քան 

ընդհանուր քանակի 1%:

 

Բարձր  տեսակի, ապակե 
տարայով, փաթեթավորումը` 
մինչև 10 դմ3  տարողությամբ, 

ԳՕՍՏ 3343-89: 
Անվտանգությունը` N 2-III-4.9-

01-2010 հիգիենիկ 
նորմատիվների և 
«Սննդամթերքի 

անվտանգության մասին» ՀՀ 

օրենքի 8-րդ հոդվածի :

Բարձր  տեսակի, ապակե տարայով, 
փաթեթավորումը` մինչև 10 դմ3  
տարողությամբ, ԳՕՍՏ 3343-89: 
Անվտանգությունը` N 2-III-4.9-01-
2010 հիգիենիկ նորմատիվների և 
«Սննդամթերքի անվտանգության 

մասին» ՀՀ օրենքի 8-րդ հոդվածի :

 

Ընտիր տեսակի, ԳՕՍՏ 26767-
85։ երկարությունը 12 սմ-ից ոչ 
պակաս Անվտանգությունը և 
մակնշումը՝ ըստ ՀՀ 
կառավարության 2006թ. 
դեկտեմբերի 21-ի N 1913-Ն 
որոշմամբ հաստատված 
“Թարմ պտուղ-բանջարեղենի 
տեխնիկական կանոնակարգի” 
և “Սննդամթերքի 
անվտանգության մասին” ՀՀ 
օրենքի 8-րդ հոդվածի

Ընտիր տեսակի, ԳՕՍՏ 26767-85։ 
երկարությունը 12 սմ-ից ոչ պակաս 
Անվտանգությունը և մակնշումը՝ ըստ 
ՀՀ կառավարության 2006թ. 
դեկտեմբերի 21-ի N 1913-Ն 
որոշմամբ հաստատված “Թարմ 
պտուղ-բանջարեղենի տեխնիկական 
կանոնակարգի” և “Սննդամթերքի 
անվտանգության մասին” ՀՀ օրենքի 
8-րդ հոդվածի

 

Կերակրի աղ` բարձր տեսակի, 
յոդացված ՀՍՏ 239-2005  
Պիտանելիության ժամկետը 
արտադրման օրվանից ոչ 
պակաս 12 ամիս:  

Կերակրի աղ` բարձր տեսակի, 
յոդացված ՀՍՏ 239-2005  
Պիտանելիության ժամկետը 
արտադրման օրվանից ոչ պակաս 12 
ամիս:  

 

Թարմ, կիսակծու  ընտիր 
տեսակի, նեղ մասի 
տրամագիծը 3 սմ-ից ոչ 
պակաս,  ԳՕՍՏ 27166-86, 
անվտանգությունը՝ ըստ ՀՀ 
կառավարության 2006թ. 
դեկտեմբերի 21-ի N 1913-Ն 
որոշմամբ հաստատված‚ Թարմ 
պտուղբանջարեղենի 
տեխնիկական կանոնակարգի 
և Սննդամթերքի 
անվտանգության մասին ՀՀ 
օրենքի 8-րդ հոդվածի 

Թարմ, կիսակծու  ընտիր տեսակի, 
նեղ մասի տրամագիծը 3 սմ-ից ոչ 
պակաս,  ԳՕՍՏ 27166-86, 
անվտանգությունը՝ ըստ ՀՀ 
կառավարության 2006թ. 
դեկտեմբերի 21-ի N 1913-Ն 
որոշմամբ հաստատված‚ Թարմ 
պտուղբանջարեղենի տեխնիկական 
կանոնակարգի և Սննդամթերքի 
անվտանգության մասին ՀՀ օրենքի 
8-րդ հոդվածի 

 

Միս տավարի թարմ կամ  
պաղեցրած,փափուկ միս 
առանց ոսկորի, բժշկական  
փաստաթղթերով  l և ll 
կատոգորիաների զարգացած 
մկաններավ, պահված 0-4՛C 
ջերմաստիճանի 
պայմաններում՝ 6 ժ-ից  ոչ 
ավելի, l պարարտության, 
պաղեցրած մսի մակերեսը 
չպետք է լինի    խոնավ, ԳՕՍՏ 
779-55:Անվտանգությունը և 
մակնշումը N2-lll-4.9-01-
2003(ՌԴ Սան ՊիՆ 2.3.2.-1078-

Միս տավարի թարմ կամ  
պաղեցրած,փափուկ միս առանց 
ոսկորի, բժշկական  փաստաթղթերով  
l և ll կատոգորիաների զարգացած 
մկաններավ, պահված 0-4՛C 
ջերմաստիճանի պայմաններում՝ 6 ժ-
ից  ոչ ավելի, l պարարտության, 
պաղեցրած մսի մակերեսը չպետք է 
լինի    խոնավ, ԳՕՍՏ 779-
55:Անվտանգությունը և մակնշումը 
N2-lll-4.9-01-2003(ՌԴ Սան ՊիՆ 
2.3.2.-1078-01) 
սանիտարահամաճարակային 
կանոնների և նորմերի և 



  

01) 
սանիտարահամաճարակային 
կանոնների և նորմերի և 
,,Սննդամթերքի 
անվտանգության մասին ՀՀ 
օրենքի 9-րդ հոդվածի:  

,,Սննդամթերքի անվտանգության 
մասին ՀՀ օրենքի 9-րդ հոդվածի:  

 

Կանաչի տարբեր 
տեսակի(համեմ, մաղադանոս, 
սամիթ, ռեհան ), առնվազն 200 
գ, անվտանգությունը` ըստ N 2-

III-4,9-01-2003 (ՌԴ Սան Պին 
2,3,2-1078-01) 

սանիտարահամաճարակային 
կանոնների և նորմերի և 

ՙՍննդամթերքի 
անվտանգության մասին՚ ՀՀ 

օրենքի 9-րդ հոդվածի:

Կանաչի տարբեր տեսակի(համեմ, 
մաղադանոս, սամիթ, ռեհան ), 
առնվազն 200 գ, անվտանգությունը` 
ըստ N 2-III-4,9-01-2003 (ՌԴ Սան 
Պին 2,3,2-1078-01) 
սանիտարահամաճարակային 
կանոնների և նորմերի և 
ՙՍննդամթերքի անվտանգության 
մասին՚ ՀՀ օրենքի 9-րդ հոդվածի:

 

Բայխաթեյ սև չափածրարված և 
առանց, խոշոր տերևներով, 
հատիկավորված և մանր։ 
Միանգամյա օգտագործման թեյի 
տոպրակները տեսակավորված են 2, 
2,5 և 3 գ փաթեթներով։  “Փունջ”, 
բարձրորակ և I տեսակների։ 
Անվտանգությունը` ըստ 2-III-4.9-01-
2010  հիգիենիկ նորմատիվների, իսկ 
մակնշումը` “Սննդամթերքի 
անվտանգության մասին” ՀՀ օրենքի 
8-րդ հոդվածի

 

Ձու սեղանի ,1-րդ կարգի, 
տեսակավորված ըստ մեկ ձվի 

զանգվածի, դիետիկ ձվի 
պահման ժամկետը՝ 7 օր, 

սեղանի ձվինը` 25 օր, 
սառնարանային 

պայմաններում` 120 օր, ՀՍՏ 
182-2012։ Անվտանգությունը և 

մակնշումը` ըստ ՀՀ 
կառավարության 2011 

թվականի սեպտեմբերի 29-ի 
«Ձվի և ձվամթերքի 

տեխնիկական կանոնակարգը 
հաստատելու մասին» N 1438-
Ն որոշմանը և  «Սննդամթերքի 
անվտանգության մասին» ՀՀ 

օրենքի 8-րդ հոդվածի։ 
Պիտանելիության մնացորդային 

ժամկետը ոչ պակաս քան 90%

Ձու սեղանի ,1-րդ կարգի, 
տեսակավորված ըստ մեկ ձվի 
զանգվածի, դիետիկ ձվի պահման 
ժամկետը՝ 7 օր, սեղանի ձվինը` 25 
օր, սառնարանային պայմաններում` 
120 օր, ՀՍՏ 182-2012։ 
Անվտանգությունը և մակնշումը` ըստ 
ՀՀ կառավարության 2011 թվականի 
սեպտեմբերի 29-ի «Ձվի և 
ձվամթերքի տեխնիկական 
կանոնակարգը հաստատելու 
մասին» N 1438-Ն որոշմանը և  
«Սննդամթերքի անվտանգության 
մասին» ՀՀ օրենքի 8-րդ հոդվածի։ 
Պիտանելիության մնացորդային 

ժամկետը ոչ պակաս քան 90%

 

Կաթնահունց, շաքարահունց և 
երկարատև պատրաստվող:  

անվտանգությունը` 
սանիտարահամաճարակային 

կանոնների և նորմերի 
համաձայն

Կաթնահունց, շաքարահունց և 
երկարատև պատրաստվող:  
անվտանգությունը` 
սանիտարահամաճարակային 
կանոնների և նորմերի համաձայն

 

Պատրաստված 
արևածաղկի սերմերի 
լուծամզման և ճզմման 
եղանակով, բարձր տեսակի, 
զտված, հոտազերծված, ԳՕՍՏ 
1129-93։ Անվտանգությունը՝ N 
2-III-4.9-01-2010 հիգիենիկ 
նորմատիվների, մակնշումը`  
“Սննդամթերքի 
անվտանգության մասին” ՀՀ 
օրենքի 8-րդ հոդվածի։

Պատրաստված արևածաղկի 
սերմերի լուծամզման և ճզմման 
եղանակով, բարձր տեսակի, զտված, 
հոտազերծված, ԳՕՍՏ 1129-93։ 
Անվտանգությունը՝ N 2-III-4.9-01-
2010 հիգիենիկ նորմատիվների, 
մակնշումը`  “Սննդամթերքի 
անվտանգության մասին” ՀՀ օրենքի 
8-րդ հոդվածի։

 

Միջին չափի խնձոր թարմ, 
պտղաբանական I խմբի, 
Հայաստանի տարբեր 
տեսակների, նեղ  տրամագիծը 
5 սմ-ից ոչ պակաս, ԳՕՍՏ 
21122-75, անվտանգությունը և 
մակնշումը` ըստ ՀՀ 
կառավարության 2006թ. 
դեկտեմբերի 21-ի N 1913-Ն 
որոշմամբ հաստատված 
“Թարմ պտուղ-բանջարեղենի 
տեխնիկական 
կանոնակարգի”և 
“Սննդամթերքի 
անվտանգության մասին” ՀՀ 
օրենքի 8-րդ հոդվածի 

Միջին չափի խնձոր թարմ, 
պտղաբանական I խմբի, 
Հայաստանի տարբեր տեսակների, 
նեղ  տրամագիծը 5 սմ-ից ոչ պակաս, 
ԳՕՍՏ 21122-75, անվտանգությունը 
և մակնշումը` ըստ ՀՀ 
կառավարության 2006թ. 
դեկտեմբերի 21-ի N 1913-Ն 
որոշմամբ հաստատված “Թարմ 
պտուղ-բանջարեղենի տեխնիկական 
կանոնակարգի”և “Սննդամթերքի 
անվտանգության մասին” ՀՀ օրենքի 
8-րդ հոդվածի 

 

Ցորենի ալյուրին բնորոշ, 
առանց  կողմնակի համի և 
հոտի: Առանց թթվության և 
դառնության, առանց 
փտահոտի ու բորբոսի: 
Խոնավության զանգվածային 

մասը՝ ոչ ավելի 15 %-ից, 
մետաղամագնիսական 
խառնուրդները՝ ոչ ավելի 3,0%-
ից, մոխրի զանգվածային մասը՝ 
չոր նյութի 0.55%, հում 
սոսնձանյութի քանակությունը՝ 
առնվազն 28,0%: ՀՍՏ 280-

Ցորենի ալյուրին բնորոշ, առանց  
կողմնակի համի և հոտի: Առանց 
թթվության և դառնության, առանց 
փտահոտի ու բորբոսի: 
Խոնավության զանգվածային մասը՝ 
ոչ ավելի 15 %-ից, 

մետաղամագնիսական 
խառնուրդները՝ ոչ ավելի 3,0%-ից, 
մոխրի զանգվածային մասը՝ չոր 
նյութի 0.55%, հում սոսնձանյութի 
քանակությունը՝ առնվազն 28,0%: 
ՀՍՏ 280-2007: Անվտանգությունը և 
մակնշումը  N 2-III-4.9-01-2010 



  

2007: Անվտանգությունը և 
մակնշումը  N 2-III-4.9-01-2010 
հիգիենիկ նորմատիվների  և 
“Սննդամթերքի 
անվտանգության մասին” ՀՀ 
օրենքի 8-րդ հոդվածի: 25 կգ 
անոց պարկերով: 

հիգիենիկ նորմատիվների  և 
“Սննդամթերքի անվտանգության 
մասին” ՀՀ օրենքի 8-րդ հոդվածի: 25 
կգ անոց պարկերով: 

 

Նատրիումի հիդրոկարբոնատ, 
/երկթթվային նատրիում/ 

սննդային հավելում, ԳՄՕ չի 
պարոունակում: Կիրառվում է 

սննդամթերքում, որպես 
թթվայնության կարգավորիչ, 

հակահետքյին ագենտ և  
փխրուցիչ: Տուփերով: Տուփում՝ 
500 գրամ: Անվտանգությունը և 
մակնշումը  N 2-III-4.9-01-2010 
հիգիենիկ նորմատիվների  և 

“Սննդամթերքի 
անվտանգության մասին” ՀՀ 

օրենքի 8-րդ հոդվածի:

Նատրիումի հիդրոկարբոնատ, 
/երկթթվային նատրիում/ սննդային 
հավելում, ԳՄՕ չի պարոունակում: 
Կիրառվում է սննդամթերքում, որպես 
թթվայնության կարգավորիչ, 
հակահետքյին ագենտ և  փխրուցիչ: 
Տուփերով: Տուփում՝ 500 գրամ: 
Անվտանգությունը և մակնշումը  N 2-
III-4.9-01-2010 հիգիենիկ 
նորմատիվների  և “Սննդամթերքի 
անվտանգության մասին” ՀՀ օրենքի 
8-րդ հոդվածի:

 

Չորացրած, կեղևած, դեղին 
կամ կանաչ գույնի, կիսած: 
Անվտանգությունը՝ N 2-III-4.9-
01-2010 հիգիենիկ 
նորմատիվների և 
«Սննդամթերքի 
անվտանգության մասին» ՀՀ 
օրենքի 8-րդ հոդվածի: 

Չորացրած, կեղևած, դեղին կամ 
կանաչ գույնի, կիսած: 
Անվտանգությունը՝ N 2-III-4.9-01-
2010 հիգիենիկ նորմատիվների և 
«Սննդամթերքի անվտանգության 
մասին» ՀՀ օրենքի 8-րդ հոդվածի: 

 

 

 

գնման գինը  գերազանցում  է  գնումների բազային միավորը և պակաս է նրա 70-

ապատիկից 
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