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կնքված պայմանագրի մասին
«Արթիկի   թիվ 1  հատուկ  դպրոց» ՊՈԱԿ-ը ստորև ներկայացնում է իր կարիքների համար սննդամթերքի ձեռքբերման նպատակով կազմակերպված ՇՄԱ1ՀԴ – ԳՀԱՊՁԲ 19/1 ծածկագրով գնման ընթացակարգի արդյունքում 2019 թվականի հունվարի  09-ին կնքված N ՇՄԱ1ՀԴ – ԳՀԱՊՁԲ 19/1 ծածկագրով  պայմանագրի մասին տեղեկատվությունը`

	
	Գնման առարկայի

	չափա-բաժնի համարը
	անվանումը
	չափ-ման միա-վորը
	քանակը

	նախահաշվային գինը 
	համառոտ նկարագրությունը (տեխնիկական բնութագիր)
	պայմանագրով նախատեսված համառոտ նկարագրությունը (տեխնիկական բնութագիր)

	
	
	
	առկա ֆինանսական միջոցներով

	ընդհանուր
	/ՀՀ դրամ/
	
	

	
	
	
	
	
	առկա ֆինանսական միջոցներով

	ընդհանուր
	
	

	1
	բանան
	կգ
	40
	40
	
	
	Բանան թարմ, պտղաբանական II խմբի (71-ից փոքր մինչև 63 մմ ներառյալ)։ Անվտանգությունը և մակնշումը` ըստ ՀՀ կառավարության 2006թ. Դեկտեմբերի 21-ի N 1913-Ն որոշմամբ հաստատված “Թարմ պտուղ-բանջարեղենի տեխնիկական կանոնակարգի” և “Սննդամթերքի անվտանգության մասին” ՀՀ օրենքի 8-րդ հոդվածի։ Մատակարարումը իրականացվելու է շաբաթական 2,2 կգ քանակով։
	Բանան թարմ, պտղաբանական II խմբի (71-ից փոքր մինչև 63 մմ ներառյալ)։ Անվտանգությունը և մակնշումը` ըստ ՀՀ կառավարության 2006թ. Դեկտեմբերի 21-ի N 1913-Ն որոշմամբ հաստատված “Թարմ պտուղ-բանջարեղենի տեխնիկական կանոնակարգի” և “Սննդամթերքի անվտանգության մասին” ՀՀ օրենքի 8-րդ հոդվածի։ Մատակարարումը իրականացվելու է շաբաթական 2,2 կգ քանակով։

	2
	նարինջ
	կգ
	40
	40
	
	
	Նարինջ թարմ, պտղաբանական II խմբի (71-ից փոքր մինչև 63մմ ներառյալ): Անվտանգությունը և մակնշումը` ըստ ՀՀ կառավարության 2006թ. Դեկտեմբերի 21-ի N 1913-Ն որոշմամբ հաստատված “Թարմ պտուղ-բանջարեղենի տեխնիկական կանոնակարգի” և “Սննդամթերքի անվտանգության մասին” ՀՀ օրենքի 8-րդ հոդվածի։ Մատակարարումը իրականացվելու է շաբաթական 2,2 կգ քանակով։
	Նարինջ թարմ, պտղաբանական II խմբի (71-ից փոքր մինչև 63մմ ներառյալ): Անվտանգությունը և մակնշումը` ըստ ՀՀ կառավարության 2006թ. Դեկտեմբերի 21-ի N 1913-Ն որոշմամբ հաստատված “Թարմ պտուղ-բանջարեղենի տեխնիկական կանոնակարգի” և “Սննդամթերքի անվտանգության մասին” ՀՀ օրենքի 8-րդ հոդվածի։ Մատակարարումը իրականացվելու է շաբաթական 2,2 կգ քանակով։

	3
	մանդարին
	կգ
	30
	30
	
	
	Մանդարին թարմ, I պտղաբանական խմբի, դեղին կեղևով և պտղամսով, անվտանգությունը, փաթեթավորումը և մակնշումը` ըստ ՀՀ կառ. 2006թ. Դեկտեմբերի 21-ի N 1913-Ն որոշմամբ հաստատված “Թարմ պտուղ-բանջարեղենի տեխ.  Կանոնակարգի”և “Սննդամթերքի անվտանգության մասին” ՀՀ օրենքի  8-րդ հոդվածի։ Մատակարարումը իրականացվելու է շաբաթական 1,6 կգ քանակով։
	Մանդարին թարմ, I պտղաբանական խմբի, դեղին կեղևով և պտղամսով, անվտանգությունը, փաթեթավորումը և մակնշումը` ըստ ՀՀ կառ. 2006թ. Դեկտեմբերի 21-ի N 1913-Ն որոշմամբ հաստատված “Թարմ պտուղ-բանջարեղենի տեխ.  Կանոնակարգի”և “Սննդամթերքի անվտանգության մասին” ՀՀ օրենքի  8-րդ հոդվածի։ Մատակարարումը իրականացվելու է շաբաթական 1,6 կգ քանակով։

	4
	խÝÓáñ, միջին չափի
	կգ
	100
	100
	
	
	Խնձոր թարմ, պտղաբանական I խմբի, Հայաստանի տարբեր տեսակների, նեղ  տրամագիծը 5 սմ-ից ոչ պակաս, անվտանգությունը և մակնշումը` ըստ ՀՀ կառավարության 2006թ. Դեկտեմբերի 21-ի N 1913-Ն որոշմամբ հաստատված “Թարմ պտուղ-բանջարեղենի տեխնիկական կանոնակարգի”և “Սննդամթերքի անվտանգության մասին” ՀՀ օրենքի 8-րդ հոդվածի։ Մատակարարումը իրականացվելու է շաբաթական 5,5 կգ քանակով։
	Խնձոր թարմ, պտղաբանական I խմբի, Հայաստանի տարբեր տեսակների, նեղ  տրամագիծը 5 սմ-ից ոչ պակաս, անվտանգությունը և մակնշումը` ըստ ՀՀ կառավարության 2006թ. Դեկտեմբերի 21-ի N 1913-Ն որոշմամբ հաստատված “Թարմ պտուղ-բանջարեղենի տեխնիկական կանոնակարգի”և “Սննդամթերքի անվտանգության մասին” ՀՀ օրենքի 8-րդ հոդվածի։ Մատակարարումը իրականացվելու է շաբաթական 5,5 կգ քանակով։

	5
	վարունգ
	կգ
	25
	25
	
	
	Վարունգ թարմ, օգտագործման տեսակի, անվտանգությունը` ըստ N 2-III-4,9-01-2003 (ՌԴ Սան Պին 2,3,2-1078-01) սանիտարահամաճարակային կանոնների և նորմերի և ՙՍննդամթերքի անվտանգության մասին՚ ՀՀ օրենքի 9-րդ հոդվածի։ Մատակարարումը իրականացվելու է շաբաթական 1,38 կգ քանակով։
	Վարունգ թարմ, օգտագործման տեսակի, անվտանգությունը` ըստ N 2-III-4,9-01-2003 (ՌԴ Սան Պին 2,3,2-1078-01) սանիտարահամաճարակային կանոնների և նորմերի և ՙՍննդամթերքի անվտանգության մասին՚ ՀՀ օրենքի 9-րդ հոդվածի։ Մատակարարումը իրականացվելու է շաբաթական 1,38 կգ քանակով։

	6
	Óáõ,01կարգ
	հատ
	800
	800
	
	
	Ձու սեղանի կամ դիետիկ, 1-ին կարգի, տեսակավորված ըստ մեկ ձվի զանգվածի, դիետիկ ձվի պահման ժամկետը՝ 7 օր, սեղանի ձվինը` 25 օր, սառնարանային պայմաններում` 120 օր։ Պիտանելիության մնացորդային ժամկետը ոչ պակաս քան 90 %: Անվտանգությունը և մակնշումը` ըստ ՀՀ կառավարության 2011 թվականի սեպտեմբերի 29-ի «Ձվի և ձվամթերքի տեխնիկական կանոնակարգը հաստատելու մասին» N 1438-Ն որոշմանը և  «Սննդամթերքի անվտանգության մասին» ՀՀ օրենքի 8-րդ հոդվածի: Մատակարարումը իրականացվելու է շաբաթական 44 հատ քանակով։
	Ձու սեղանի կամ դիետիկ, 1-ին կարգի, տեսակավորված ըստ մեկ ձվի զանգվածի, դիետիկ ձվի պահման ժամկետը՝ 7 օր, սեղանի ձվինը` 25 օր, սառնարանային պայմաններում` 120 օր։ Պիտանելիության մնացորդային ժամկետը ոչ պակաս քան 90 %: Անվտանգությունը և մակնշումը` ըստ ՀՀ կառավարության 2011 թվականի սեպտեմբերի 29-ի «Ձվի և ձվամթերքի տեխնիկական կանոնակարգը հաստատելու մասին» N 1438-Ն որոշմանը և  «Սննդամթերքի անվտանգության մասին» ՀՀ օրենքի 8-րդ հոդվածի: Մատակարարումը իրականացվելու է շաբաթական 44 հատ քանակով։

	7
	Ï³Õ³Ùµ 
	կգ
	200
	200
	
	
	Թարմ գլուխկաղամբ` մանրածախ առևտրի ցանց և հանրային սննդի օբյեկտներ մատակարարման և իրացման համար: Թարմ գլուխկաղամբն ըստ հասունացման ժամկետների ստորաբաժանվում է հետևյալ տեսակների, վաղահաս, միջահաս և ուշահաս: Արտաքինտեսքը` գլուխներըթարմ, ամբողջական, մաքուր,առողջ, լիովին ձևավորված, առանցհիվանդությունների,  չծլած, տվյալ բուսաբանական տեսակին բնորոշ գույնով. Ձևով ու համ ու հոտով, առանց կողմնակի հոտի և համի: Կաղամբի գլուխները չպետք է լինեն գյուղատնտեսական վնասատուներով վնասված, չպետք է ունենան  ավելորդ արտաքին խոնավություն, պետք է լինեն խիտ կամ քիչ խիտ, բայց ոչ փխրուն, վաղահաս կաղամբը` տարբեր աստիճանի փխրունությամբ: Գլուխների մաքրման աստիճանը` կաղամբի գլուխները պետք է մաքրված լինեն մինչև մակերևույթը ամուր գրկող կանաչ և սպիտակ տերևները: Վաղահաս կաղամբի գլուխները պետք է մաքրված լինեն վարդաձև տերևաբույլերից և օգտագործման համար ոչ պիտանի տերևներից: Կաղամբակոթի երկարությունը 3սմ-ից ոչավելի: Կաղամբի մաքրված գլուխների քաշը ոչ պակաս`  0.8  կգ, վաղահաս կաղամբինը` 0.3- 0.4 կգ: Ճաքած և 3 սմ-ից ոչ ավելի խորությամբ, մեխանիկական վնասվածքներով կաղամբի գլուխների զանգվածային մասը` 5%-ից ոչ ավելի: 3 սմ-ից ավելի խորությամբ մեխանիկական վնասվածքներով, ճաքերով, նեխած, գյուղատնտեսական վնասատուներով վնասված, ցրտահարված, շոգեհարված` միջուկի դեղնվածության և կարմրածության նշաններով գլուխների առկայություն չի թույլատրվում: Չի թույլատրվում նշահատված գլուխներով և կաղամբակոթերով կաղամբի առկայություն: Անվտանգությունը, փաթեթավորումը և մակնշումը` ըստ ՀՀ կառավարության 2006թ. Դեկտեմբերի 21-ի N 1913Ն որոշմամբ հաստատված “Թարմ պտուղ բանջարեղենի տեխնիկական կանոնակարգի” և “Սննդամթերքի անվտանգության մասին” ՀՀօրենքի 8-րդ հոդվածի: Մատակարարումը իրականացվելու է շաբաթական  11  կգ քանակով։
	Թարմ գլուխկաղամբ` մանրածախ առևտրի ցանց և հանրային սննդի օբյեկտներ մատակարարման և իրացման համար: Թարմ գլուխկաղամբն ըստ հասունացման ժամկետների ստորաբաժանվում է հետևյալ տեսակների, վաղահաս, միջահաս և ուշահաս: Արտաքինտեսքը` գլուխներըթարմ, ամբողջական, մաքուր,առողջ, լիովին ձևավորված, առանցհիվանդությունների,  չծլած, տվյալ բուսաբանական տեսակին բնորոշ գույնով. Ձևով ու համ ու հոտով, առանց կողմնակի հոտի և համի: Կաղամբի գլուխները չպետք է լինեն գյուղատնտեսական վնասատուներով վնասված, չպետք է ունենան  ավելորդ արտաքին խոնավություն, պետք է լինեն խիտ կամ քիչ խիտ, բայց ոչ փխրուն, վաղահաս կաղամբը` տարբեր աստիճանի փխրունությամբ: Գլուխների մաքրման աստիճանը` կաղամբի գլուխները պետք է մաքրված լինեն մինչև մակերևույթը ամուր գրկող կանաչ և սպիտակ տերևները: Վաղահաս կաղամբի գլուխները պետք է մաքրված լինեն վարդաձև տերևաբույլերից և օգտագործման համար ոչ պիտանի տերևներից: Կաղամբակոթի երկարությունը 3սմ-ից ոչավելի: Կաղամբի մաքրված գլուխների քաշը ոչ պակաս`  0.8  կգ, վաղահաս կաղամբինը` 0.3- 0.4 կգ: Ճաքած և 3 սմ-ից ոչ ավելի խորությամբ, մեխանիկական վնասվածքներով կաղամբի գլուխների զանգվածային մասը` 5%-ից ոչ ավելի: 3 սմ-ից ավելի խորությամբ մեխանիկական վնասվածքներով, ճաքերով, նեխած, գյուղատնտեսական վնասատուներով վնասված, ցրտահարված, շոգեհարված` միջուկի դեղնվածության և կարմրածության նշաններով գլուխների առկայություն չի թույլատրվում: Չի թույլատրվում նշահատված գլուխներով և կաղամբակոթերով կաղամբի առկայություն: Անվտանգությունը, փաթեթավորումը և մակնշումը` ըստ ՀՀ կառավարության 2006թ. Դեկտեմբերի 21-ի N 1913Ն որոշմամբ հաստատված “Թարմ պտուղ բանջարեղենի տեխնիկական կանոնակարգի” և “Սննդամթերքի անվտանգության մասին” ՀՀօրենքի 8-րդ հոդվածի: Մատակարարումը իրականացվելու է շաբաթական  11  կգ քանակով։

	8
	բիբար
	կգ
	10
	10
	
	
	Ընտիր կամ սովորական տեսակի։ Անվտանգությունը, փաթեթավորումը և մակնշումը` ըստ ՀՀ կառավարության 2006թ. Դեկտեմբերի 21-ի N 1913-Ն որոշմամբ հաստատված “Թարմ պտուղ-բանջարեղենի տեխնիկական կանոնակարգի” և “Սննդամթերքի անվտանգության մասին” ՀՀ օրենքի 8-րդ հոդվածի։ Մատակարարումը իրականացվելու է շաբաթական 0,55կգ քանակով։
	Ընտիր կամ սովորական տեսակի։ Անվտանգությունը, փաթեթավորումը և մակնշումը` ըստ ՀՀ կառավարության 2006թ. Դեկտեմբերի 21-ի N 1913-Ն որոշմամբ հաստատված “Թարմ պտուղ-բանջարեղենի տեխնիկական կանոնակարգի” և “Սննդամթերքի անվտանգության մասին” ՀՀ օրենքի 8-րդ հոդվածի։ Մատակարարումը իրականացվելու է շաբաթական 0,55կգ քանակով։

	9
	տավարի միս տեղական ոսկրոտ
	կգ
	300
	300
	
	
	Տավարի կիսամսեղիքով, պիտակավորված, ընդհանուր քանակի 20%-ից ոչ ավելին 2-րդ կարգի տավարի միս, անվտանգությունը և մակնշումը՝ ըստ ՀՀ կառավարության 2006թ. Հոկտեմբերի 19-ի N 1560-Ն որոշմամբ հաստատված «Մսի և մսամթերքի տեխնիկական կանոնակարգի» և «Սննդամթերքի անվտանգության մասին» ՀՀ օրենքի 8-րդ հոդվածի: Մատակարարումը իրականացվելու է ամիսը 2անգամ 30 կգ քանակով։ Միս տեղափոխող փոխադրամիջոցների համար սանիտարական անձնագրի առկայությունը պարտադիր է: Միայն սպանդանոցային ծագման մսի ձեռքբերում:
	Տավարի կիսամսեղիքով, պիտակավորված, ընդհանուր քանակի 20%-ից ոչ ավելին 2-րդ կարգի տավարի միս, անվտանգությունը և մակնշումը՝ ըստ ՀՀ կառավարության 2006թ. Հոկտեմբերի 19-ի N 1560-Ն որոշմամբ հաստատված «Մսի և մսամթերքի տեխնիկական կանոնակարգի» և «Սննդամթերքի անվտանգության մասին» ՀՀ օրենքի 8-րդ հոդվածի: Մատակարարումը իրականացվելու է ամիսը 2անգամ 30 կգ քանակով։ Միս տեղափոխող փոխադրամիջոցների համար սանիտարական անձնագրի առկայությունը պարտադիր է: Միայն սպանդանոցային ծագման մսի ձեռքբերում:

	10
	տավարի միս տեղական փափուկ
	կգ
	15
	15
	
	
	Միս տավարի պաղեցրած, փափուկ միս առանց ոսկորի, զարգացած մկաններով, պահված 0 օC -ից մինչև 4 օC ջերմաստիճանի պայմաններում` 

6 ժ-ից ոչ ավելի, I պարարտության, պաղեցրած մսի մակերեսը չպետք է լինի խոնավ, ոսկորի և մսի հարաբերակցությունը` համապատասխանաբար 0 % և 100 %: Անվտանգությունը և մակնշումը` ըստ ՀՀ կառավարության 2006թ. հոկտեմբերի 19-ի N 1560-Ն որոշմամբ հաստատված «Մսի և մսամթերքի տեխնիկական կանոնակարգի» և «Սննդամթերքի անվտանգության մասին» ՀՀ օրենքի 8-րդ հոդվածի: Մատակարարումը իրականացվելու է փետրվար,մարտ, ապրիլ ամիսներին յուրաքանչյուր ամսվա համար 5 կգ 

քանակով։ Միս տեղափոխող փոխադրամիջոցների համար սանիտարական անձնագրի առկայությունը պարտադիր է: Միայն սպանդանոցային ծագման մսի ձեռքբերում:
	Միս տավարի պաղեցրած, փափուկ միս առանց ոսկորի, զարգացած մկաններով, պահված 0 օC -ից մինչև 4 օC ջերմաստիճանի պայմաններում` 

6 ժ-ից ոչ ավելի, I պարարտության, պաղեցրած մսի մակերեսը չպետք է լինի խոնավ, ոսկորի և մսի հարաբերակցությունը` համապատասխանաբար 0 % և 100 %: Անվտանգությունը և մակնշումը` ըստ ՀՀ կառավարության 2006թ. հոկտեմբերի 19-ի N 1560-Ն որոշմամբ հաստատված «Մսի և մսամթերքի տեխնիկական կանոնակարգի» և «Սննդամթերքի անվտանգության մասին» ՀՀ օրենքի 8-րդ հոդվածի: Մատակարարումը իրականացվելու է փետրվար,մարտ, ապրիլ ամիսներին յուրաքանչյուր ամսվա համար 5 կգ 

քանակով։ Միս տեղափոխող փոխադրամիջոցների համար սանիտարական անձնագրի առկայությունը պարտադիր է: Միայն սպանդանոցային ծագման մսի ձեռքբերում:

	11
	հավի  մսեղիք, տեղական,ամբողջական,պաղեցրած
	կգ
	90
	90
	
	
	Բրոյլեռ տիպի, առանց փորոտիքի, մաքուր, արյունազրկված, առանց կողմնակի հոտերի, փաթեթավորված պոլիէթիլենային թաղանթներով։ Անվտանգությունը և մակնշումը` ըստ ՀՀ կառավարության 2006թ. Հոկտեմբերի 19-ի N 1560-Ն որոշմամբ հաստատված “Մսի և մսամթերքի տեխնիկական կանոնակարգի” և “Սննդամթերքի անվտանգության մասին” ՀՀ օրենքի 8-րդ հոդվածի: Մատակարարումը իրականացվելու է շաբաթական 5 կգ քանակով։
	Բրոյլեռ տիպի, առանց փորոտիքի, մաքուր, արյունազրկված, առանց կողմնակի հոտերի, փաթեթավորված պոլիէթիլենային թաղանթներով։ Անվտանգությունը և մակնշումը` ըստ ՀՀ կառավարության 2006թ. Հոկտեմբերի 19-ի N 1560-Ն որոշմամբ հաստատված “Մսի և մսամթերքի տեխնիկական կանոնակարգի” և “Սննդամթերքի անվտանգության մասին” ՀՀ օրենքի 8-րդ հոդվածի: Մատակարարումը իրականացվելու է շաբաթական 5 կգ քանակով։

	12
	եփած երշիկ
	կգ
	30
	30
	
	
	Երշիկ եփած` պատրաստված տավարի և խոզի մսից, խոնավությունը ոչ ավելի քան 68%, փաթեթավորած վակուումային կամ առանց, յուրաքանչյուր փաթեթավորման միավորը համապատասխան պիտակավորմամբ: Անվտանգությունը` ըստ ՀՀ կառավարության 2006թ. հոկտեմբերի 19-ի N 1560-Ն որոշմամբ հաստատված «Մսի և մսամթերքի տեխնիկական կանոնակարգի» և «Սննդամթերքի անվտան​գության մասին» ՀՀ օրենքի 8-րդ հոդվածի։ Մատակարարումը իրականացվելու է շաբաթական 1,6 կգ քանակով։
	Երշիկ եփած` պատրաստված տավարի և խոզի մսից, խոնավությունը ոչ ավելի քան 68%, փաթեթավորած վակուումային կամ առանց, յուրաքանչյուր փաթեթավորման միավորը համապատասխան պիտակավորմամբ: Անվտանգությունը` ըստ ՀՀ կառավարության 2006թ. հոկտեմբերի 19-ի N 1560-Ն որոշմամբ հաստատված «Մսի և մսամթերքի տեխնիկական կանոնակարգի» և «Սննդամթերքի անվտան​գության մասին» ՀՀ օրենքի 8-րդ հոդվածի։ Մատակարարումը իրականացվելու է շաբաթական 1,6 կգ քանակով։

	13
	նրբերշիկ 
	կգ
	20
	20
	
	
	պատրաստված տավարի և խոզի մսից, խոնավությունը ոչ ավելի քան 68%, փաթեթավորած վակուումային կամ առանց, յուրաքանչյուր փաթեթավորման միավորը համապատասխան պիտակավորմամբ: Անվտանգությունը` ըստ ՀՀ կառավարության 2006թ. հոկտեմբերի 19-ի N 1560-Ն որոշմամբ հաստատված «Մսի և մսամթերքի տեխնիկական կանոնակարգի» և «Սննդամթերքի անվտան​գության մասին» ՀՀ օրենքի 8-րդ հոդվածի։ Մատակարարումը իրականացվելու է շաբաթական 1,1 կգ քանակով։
	պատրաստված տավարի և խոզի մսից, խոնավությունը ոչ ավելի քան 68%, փաթեթավորած վակուումային կամ առանց, յուրաքանչյուր փաթեթավորման միավորը համապատասխան պիտակավորմամբ: Անվտանգությունը` ըստ ՀՀ կառավարության 2006թ. հոկտեմբերի 19-ի N 1560-Ն որոշմամբ հաստատված «Մսի և մսամթերքի տեխնիկական կանոնակարգի» և «Սննդամթերքի անվտան​գության մասին» ՀՀ օրենքի 8-րդ հոդվածի։ Մատակարարումը իրականացվելու է շաբաթական 1,1 կգ քանակով։

	14
	մսի պահածո
	կգ
	25
	25
	
	
	Պահածոներ տավարի մսի բարձր  տեսակի, հերմետիկ փակ մետաղական տարաներով: Մսի և ճարպի զանգվածային մասը ոչ պակաս 54%-ից, այդ թվում՝ ճարպի զանգվածային մասը ոչ ավելի 17%-ից, քլորիդների զանգվածային մասը 1,2-1,5%: Անվտանգությունը և մակնշումը` ըստ ՀՀ կառավարության 2006թ. հոկտեմբերի 19-ի N 1560-Ն որոշմամբ հաստատված «Մսի և մսամթերքի տեխնիկական կանոնակարգի» և «Սննդամթերքի անվտանգության մասին» ՀՀ օրենքի 8-րդ հոդվածի: Մատակարարումը իրականացվելու է շաբաթական 1,38 կգ քանակով։
	Պահածոներ տավարի մսի բարձր  տեսակի, հերմետիկ փակ մետաղական տարաներով: Մսի և ճարպի զանգվածային մասը ոչ պակաս 54%-ից, այդ թվում՝ ճարպի զանգվածային մասը ոչ ավելի 17%-ից, քլորիդների զանգվածային մասը 1,2-1,5%: Անվտանգությունը և մակնշումը` ըստ ՀՀ կառավարության 2006թ. հոկտեմբերի 19-ի N 1560-Ն որոշմամբ հաստատված «Մսի և մսամթերքի տեխնիկական կանոնակարգի» և «Սննդամթերքի անվտանգության մասին» ՀՀ օրենքի 8-րդ հոդվածի: Մատակարարումը իրականացվելու է շաբաթական 1,38 կգ քանակով։

	15
	ձուկ սառած
	կգ
	20
	20
	
	
	Ձուկ  խորը սառեցված` առանց գլխի և փորոտիկի, 1-ին տեսակի, խորը սառեցված բլոկներով:  Անվտանգությունը` N 2-III-4.9-01-2010 հիգիենիիկ նորմատիվների և «Սննդամթերքի անվտանգության մասին» ՀՀ օրենքի 8-րդ հոդվածի։ Մատակարարումը իրականացվելու է շաբաթական 1,1 կգ քանակով։
	Ձուկ  խորը սառեցված` առանց գլխի և փորոտիկի, 1-ին տեսակի, խորը սառեցված բլոկներով:  Անվտանգությունը` N 2-III-4.9-01-2010 հիգիենիիկ նորմատիվների և «Սննդամթերքի անվտանգության մասին» ՀՀ օրենքի 8-րդ հոդվածի։ Մատակարարումը իրականացվելու է շաբաթական 1,1 կգ քանակով։

	16
	կանաչի/խառը/
	կապ
	72
	72
	
	
	Կանաչի տարբեր տեսակի, անվտանգությունը` ըստ N 2-III-4,9-01-2003 (ՌԴ Սան Պին 2,3,2-1078-01) սանիտարահամաճարակային կանոնների և նորմերի և ՙՍննդամթերքի անվտանգության մասին՚ ՀՀ օրենքի 9-րդ հոդվածի։ Մատակարարումը իրականացվելու է շաբաթական 4 կապ քանակով։
	Կանաչի տարբեր տեսակի, անվտանգությունը` ըստ N 2-III-4,9-01-2003 (ՌԴ Սան Պին 2,3,2-1078-01) սանիտարահամաճարակային կանոնների և նորմերի և ՙՍննդամթերքի անվտանգության մասին՚ ՀՀ օրենքի 9-րդ հոդվածի։ Մատակարարումը իրականացվելու է շաբաթական 4 կապ քանակով։

	17
	քաղցր եգիպտացորեն 
	կգ
	20
	20
	
	
	Ըստ սահմանված բնութագրի: Անվտանգությունը` ըստ 2-III-4.9-01-2010  հիգիենիկ նորմատիվների, իսկ մակնշումը` «Սննդամթերքի անվտանգության մասին» ՀՀ օրենքի 8-րդ հոդվածի: Մատակարարումը իրականացվելու է շաբաթական 1,1 կգ քանակով։
	Ըստ սահմանված բնութագրի: Անվտանգությունը` ըստ 2-III-4.9-01-2010  հիգիենիկ նորմատիվների, իսկ մակնշումը` «Սննդամթերքի անվտանգության մասին» ՀՀ օրենքի 8-րդ հոդվածի: Մատակարարումը իրականացվելու է շաբաթական 1,1 կգ քանակով։

	18
	áëå, ³ÙµáÕç³Ï³Ý
	կգ
	50
	50
	
	
	Երեք տեսակի, համասեռ, մաքուր, չոր` խոնավությունը` (14,0-17,0) % ոչավելի: Անվտանգությունը` ըստ N 2-III-4.9-01-2010 հիգիենիկ նորմատիվների, «Սննդամթերքի անվտանգության մասին» ՀՀ օրենքի 8-րդ հոդվածի:  Մատակարարումը իրականացվելու է ամսեկան 10 կգ քանակով։
	Երեք տեսակի, համասեռ, մաքուր, չոր` խոնավությունը` (14,0-17,0) % ոչավելի: Անվտանգությունը` ըստ N 2-III-4.9-01-2010 հիգիենիկ նորմատիվների, «Սննդամթերքի անվտանգության մասին» ՀՀ օրենքի 8-րդ հոդվածի:  Մատակարարումը իրականացվելու է ամսեկան 10 կգ քանակով։

	19
	պահածոյացված ոլոռ
	կգ
	30
	30
	
	
	Ըստ սահմանված բնութագրի: Անվտանգությունը` ըստ 2-III-4.9-01-2010  հիգիենիկ նորմատիվների, իսկ մակնշումը` «Սննդամթերքի անվտանգության մասին» ՀՀ օրենքի 8-րդ հոդվածի: Մատակարարումը իրականացվելու է շաբաթական 1,6 կգ քանակով։
	Ըստ սահմանված բնութագրի: Անվտանգությունը` ըստ 2-III-4.9-01-2010  հիգիենիկ նորմատիվների, իսկ մակնշումը` «Սննդամթերքի անվտանգության մասին» ՀՀ օրենքի 8-րդ հոդվածի: Մատակարարումը իրականացվելու է շաբաթական 1,6 կգ քանակով։

	20
	áÉáé, դեղին
	կգ
	30
	30
	
	
	Չորացրած, կեղևած, դեղին կամ կանաչ գույնի: Անվտանգությունը՝ N 2-III-4.9-01-2010 հիգիենիկ նորմատիվների և «Սննդամթերքի անվտանգության մասին» ՀՀ օրենքի 8-րդ հոդվածի: Մատակարարումը իրականացվելու է ամսեկան 6 կգ քանակով։
	Չորացրած, կեղևած, դեղին կամ կանաչ գույնի: Անվտանգությունը՝ N 2-III-4.9-01-2010 հիգիենիկ նորմատիվների և «Սննդամթերքի անվտանգության մասին» ՀՀ օրենքի 8-րդ հոդվածի: Մատակարարումը իրականացվելու է ամսեկան 6 կգ քանակով։

	21
	ÉáµÇ, Ñ³ïÇÏ³íáñ
	կգ
	30
	30
	
	
	Լոբի գունավոր, միագույն, գունավոր ցայտուն, չոր` խոնավությունը 15 %-ից ոչ ավելի կամ միջին չորությամբ` (15,1-18,0) %: Անվտանգությունը` ըստ N 2-III-4.9-01-2010 հիգիենիկ նորմատիվների, «Սննդամթերքի անվտանգության մասին» ՀՀ օրենքի 8-րդ հոդվածի: Պիտանելիության մնացորդային ժամկետը ոչ պակաս  50 %: Մատակարարումը իրականացվելու է ամսեկան 6 կգ քանակով։
	Լոբի գունավոր, միագույն, գունավոր ցայտուն, չոր` խոնավությունը 15 %-ից ոչ ավելի կամ միջին չորությամբ` (15,1-18,0) %: Անվտանգությունը` ըստ N 2-III-4.9-01-2010 հիգիենիկ նորմատիվների, «Սննդամթերքի անվտանգության մասին» ՀՀ օրենքի 8-րդ հոդվածի: Պիտանելիության մնացորդային ժամկետը ոչ պակաս  50 %: Մատակարարումը իրականացվելու է ամսեկան 6 կգ քանակով։

	22
	Ï³ñïáýÇÉ
	կգ
	300
	300
	
	
	Վաղահաս և ուշահաս, I տեսակի, չցրտահարված, առանց վնասվածքների, կլոր ձվաձև 4 սմ, 5%, երկարացված 3,5սմ, 5 %, կլոր ձվաձև (4-ից 5) սմ 20%, երկարացված (4-ից 4,5) սմ 20%, կլոր ձվաձև (5-ից 6սմ) 55%, երկարացված (5-ից 5,5) սմ 55%, կլոր ձվաձև (6-ից 7) սմ 20%, երկարացված (6-ից 6,5) սմ 20%: Տեսականու մաքրությունը`  90 %-ից ոչ պակաս, փաթեթավորումը` առանց չափածրարման: Անվտանգությունը և մակնշումը՝ ըստ ՀՀ կառավարության 2006թ. Դեկտեմբերի 21-ի N 1913-Ն որոշմամբ հաստատված «Թարմ պտուղ-բանջարեղենի տեխնիկական կանոնակարգի» և «Սննդամթերքի անվտանգության մասին» ՀՀ օրենքի 8-րդ հոդվածի: Մատակարարումը իրականացվելու է շաբաթական 16,6 կգ քանակով։
	Վաղահաս և ուշահաս, I տեսակի, չցրտահարված, առանց վնասվածքների, կլոր ձվաձև 4 սմ, 5%, երկարացված 3,5սմ, 5 %, կլոր ձվաձև (4-ից 5) սմ 20%, երկարացված (4-ից 4,5) սմ 20%, կլոր ձվաձև (5-ից 6սմ) 55%, երկարացված (5-ից 5,5) սմ 55%, կլոր ձվաձև (6-ից 7) սմ 20%, երկարացված (6-ից 6,5) սմ 20%: Տեսականու մաքրությունը`  90 %-ից ոչ պակաս, փաթեթավորումը` առանց չափածրարման: Անվտանգությունը և մակնշումը՝ ըստ ՀՀ կառավարության 2006թ. Դեկտեմբերի 21-ի N 1913-Ն որոշմամբ հաստատված «Թարմ պտուղ-բանջարեղենի տեխնիկական կանոնակարգի» և «Սննդամթերքի անվտանգության մասին» ՀՀ օրենքի 8-րդ հոդվածի: Մատակարարումը իրականացվելու է շաբաթական 16,6 կգ քանակով։

	23
	ëáË, ·ÉáõË
	կգ
	30
	30
	
	
	Թարմ, կծու, կիսակծու կամ քաղցր, ընտիր տեսակի, նեղ մասի տրամագիծը 3 սմ-ից ոչ պակաս,            ԳՕՍՏ 27166-86, անվտանգությունը՝ ըստ ՀՀ կառավարության 2006թ. Դեկտեմբերի 21-ի N 1913-Ն որոշմամբ հաստատված’ Թարմ պտուղբանջարեղենի տեխնիկական կանոնակարգի և Սննդամթերքի անվտանգության մասին ՀՀ օրենքի 8-րդ հոդվածի: Մատակարարումը իրականացվելու է շաբաթական 1,6 կգ քանակով։
	Թարմ, կծու, կիսակծու կամ քաղցր, ընտիր տեսակի, նեղ մասի տրամագիծը 3 սմ-ից ոչ պակաս,            ԳՕՍՏ 27166-86, անվտանգությունը՝ ըստ ՀՀ կառավարության 2006թ. Դեկտեմբերի 21-ի N 1913-Ն որոշմամբ հաստատված’ Թարմ պտուղբանջարեղենի տեխնիկական կանոնակարգի և Սննդամթերքի անվտանգության մասին ՀՀ օրենքի 8-րդ հոդվածի: Մատակարարումը իրականացվելու է շաբաթական 1,6 կգ քանակով։

	24
	լոլիկ
	կգ
	25
	25
	
	
	Լոլիկ թարմ օգտագործման տեսակի, անվտանգությունը` ըստ N 2-III-4,9-01-2003 (ՌԴ Սան Պին 2,3,2-1078-01) սանիտարահամաճարակային կանոնների և նորմերի և ՙՍննդամթերքի անվտանգության մասին՚ ՀՀ օրենքի 9-րդ հոդվածի։ Մատակարարումը իրականացվելու է շաբաթական 1,3 կգ քանակով։
	Լոլիկ թարմ օգտագործման տեսակի, անվտանգությունը` ըստ N 2-III-4,9-01-2003 (ՌԴ Սան Պին 2,3,2-1078-01) սանիտարահամաճարակային կանոնների և նորմերի և ՙՍննդամթերքի անվտանգության մասին՚ ՀՀ օրենքի 9-րդ հոդվածի։ Մատակարարումը իրականացվելու է շաբաթական 1,3 կգ քանակով։

	25
	մարինացված վարունգ
	կգ
	20
	20
	
	
	Ըստ սահմանված բնութագրի: Անվտանգությունը` ըստ 2-III-4.9-01-2010  հիգիենիկ նորմատիվների, իսկ մակնշումը` «Սննդամթերքի անվտանգության մասին» ՀՀ օրենքի 8-րդ հոդվածի: Մատակարարումը իրականացվելու է շաբաթական 1,1 կգ քանակով։
	Ըստ սահմանված բնութագրի: Անվտանգությունը` ըստ 2-III-4.9-01-2010  հիգիենիկ նորմատիվների, իսկ մակնշումը` «Սննդամթերքի անվտանգության մասին» ՀՀ օրենքի 8-րդ հոդվածի: Մատակարարումը իրականացվելու է շաբաթական 1,1 կգ քանակով։

	26
	մրգահյութ 
	լիտր
	100
	100
	
	
	Մրգահյութեր` պատրաստված թարմ մրգերից և պտուղներից, պտղամսով, շաքարի օշարակի հավելումով կամ առանց դրա, արտաքին տեսքով պարզ` նստվածքի զանգվածային մասը 0,2% ոչ ավելի և ոչ պարզ` 0,8% ոչ պակաս։ Անվտանգությունը և մակնշումը` ըստ ՀՀ կառավարության 2009 թ. Հունիսի 26-ի թիվ 744-Ն որոշմամբ հաստատված “Հյութերին և հյութամթերքներին ներկայացվող պահանջների տեխնիկական կանոնակարգի”, “Սննդամթերքի անվտանգության մասին” ՀՀ օրենքի 8-րդ հոդվածի։ Մատակարարումը իրականացվելու է շաբաթական 5,5 լիտր քանակով։
	Մրգահյութեր` պատրաստված թարմ մրգերից և պտուղներից, պտղամսով, շաքարի օշարակի հավելումով կամ առանց դրա, արտաքին տեսքով պարզ` նստվածքի զանգվածային մասը 0,2% ոչ ավելի և ոչ պարզ` 0,8% ոչ պակաս։ Անվտանգությունը և մակնշումը` ըստ ՀՀ կառավարության 2009 թ. Հունիսի 26-ի թիվ 744-Ն որոշմամբ հաստատված “Հյութերին և հյութամթերքներին ներկայացվող պահանջների տեխնիկական կանոնակարգի”, “Սննդամթերքի անվտանգության մասին” ՀՀ օրենքի 8-րդ հոդվածի։ Մատակարարումը իրականացվելու է շաբաթական 5,5 լիտր քանակով։

	27
	ծիրանի  ջեմ 
	կգ
	20
	20
	
	
	Ջեմ`  ծիրանի , 1-ին տեսակի: Անվտանգությունը՝ ըստ N 2-III-4.9-01-2010 հիգիենիկ նորմատիվների, իսկ մակնշումը` «Սննդամթերքի անվտանգության մասին» ՀՀ օրենքի 8-րդ հոդվածի։ Մատակարարումը իրականացվելու է շաբաթական 1,1 կգ քանակով։
	Ջեմ`  ծիրանի , 1-ին տեսակի: Անվտանգությունը՝ ըստ N 2-III-4.9-01-2010 հիգիենիկ նորմատիվների, իսկ մակնշումը` «Սննդամթերքի անվտանգության մասին» ՀՀ օրենքի 8-րդ հոդվածի։ Մատակարարումը իրականացվելու է շաբաթական 1,1 կգ քանակով։

	28
	չրեղեն
	կգ
	10
	10
	
	
	թարմ,ï³ñµ»ñ Ùñ·»ñÇó å³ïñ³ëïí³ó, պտղաբանական I խմբի, Հայաստանի տարբեր տեսակների, նեղ  տրամագիծը 5 սմ-ից ոչ պակաս, անվտանգությունը և մակնշումը` ըստ ՀՀ կառավարության 2006թ. Դեկտեմբերի 21-ի N 1913-Ն որոշմամբ հաստատված “Թարմ պտուղ-բանջարեղենի տեխնիկական կանոնակարգի”և “Սննդամթերքի անվտանգության մասին” ՀՀ օրենքի 8-րդ հոդվածի։ Մատակարարումը իրականացվելու է շաբաթական 0,5 կգ քանակով։
	թարմ,ï³ñµ»ñ Ùñ·»ñÇó å³ïñ³ëïí³ó, պտղաբանական I խմբի, Հայաստանի տարբեր տեսակների, նեղ  տրամագիծը 5 սմ-ից ոչ պակաս, անվտանգությունը և մակնշումը` ըստ ՀՀ կառավարության 2006թ. Դեկտեմբերի 21-ի N 1913-Ն որոշմամբ հաստատված “Թարմ պտուղ-բանջարեղենի տեխնիկական կանոնակարգի”և “Սննդամթերքի անվտանգության մասին” ՀՀ օրենքի 8-րդ հոդվածի։ Մատակարարումը իրականացվելու է շաբաթական 0,5 կգ քանակով։

	29
	µáõë³Ï³Ý Í³·Ù³Ý ÛáõÕ, ձեթ,արևածաղկի ձեթ ռաֆինացված /զտած/
	լիտր
	80
	80
	
	
	Պատրաստված արևածաղկի սերմերի լուծամզման և ճզմման եղանակով, բարձր և I տեսակների,  չզտված,  չհոտազերծված: Անվտանուգությունը` ըստ N 2-III-4.9-01-2010  հիգիենիկ նորմատիվների,  մակնշումը` ՙ”Սննդամթերքի անվտանգության մասին” ՀՀ օրենգքի 8-րդ հոդվածի: Մատակարարումը իրականացվելու է շաբաթական 4,4 լիտր քանակով։
	Պատրաստված արևածաղկի սերմերի լուծամզման և ճզմման եղանակով, բարձր և I տեսակների,  չզտված,  չհոտազերծված: Անվտանուգությունը` ըստ N 2-III-4.9-01-2010  հիգիենիկ նորմատիվների,  մակնշումը` ՙ”Սննդամթերքի անվտանգության մասին” ՀՀ օրենգքի 8-րդ հոդվածի: Մատակարարումը իրականացվելու է շաբաթական 4,4 լիտր քանակով։

	30
	å³ÝÇñ չանախ
	կգ
	10
	10
	
	
	Սպիտակ աղաջրային պանիր, կովի կաթից, 36-40%  յուղայնությամբ։ Անվտանգությունը և մակնշումը՝ ըստ ՀՀ կառավարության 2006թ. Դեկտեմբերի 21-ի N 1925-Ն որոշմամբ հաստատված «Կաթին, կաթնամթերքին և դրանց արտադրությանը ներկայացվող պահանջների տեխնիկական կանոնակարգի» և «Սննդամթերքի անվտանգության մասին» ՀՀ օրենքի 8-րդ հոդվածի: Մատակարարումը իրականացվելու է շաբաթական 0,5 կգ քանակով։
	Սպիտակ աղաջրային պանիր, կովի կաթից, 36-40%  յուղայնությամբ։ Անվտանգությունը և մակնշումը՝ ըստ ՀՀ կառավարության 2006թ. Դեկտեմբերի 21-ի N 1925-Ն որոշմամբ հաստատված «Կաթին, կաթնամթերքին և դրանց արտադրությանը ներկայացվող պահանջների տեխնիկական կանոնակարգի» և «Սննդամթերքի անվտանգության մասին» ՀՀ օրենքի 8-րդ հոդվածի: Մատակարարումը իրականացվելու է շաբաթական 0,5 կգ քանակով։

	31
	կաթ, պաստերացված
	լիտր
	150
	150
	
	
	Պաստերացված կովի կաթ 3 % յուղայնությամբ, թթվայնությունը` 16-210T: Անվտանգությունը և մակնշումը` N 2-III-4,9-01-2003 (ՌԴ Սան Պին 2,3,2-1078-01) սանիտարահամաճարակային կանոնների և նորմերի և ՙՍննդամթերքի անվտանգության մասին՚ ՀՀ օրենքի 9-րդ հոդվածի։ Մատակարարումը իրականացվելու է շաբաթական 8,3 լիտր քանակով։
	Պաստերացված կովի կաթ 3 % յուղայնությամբ, թթվայնությունը` 16-210T: Անվտանգությունը և մակնշումը` N 2-III-4,9-01-2003 (ՌԴ Սան Պին 2,3,2-1078-01) սանիտարահամաճարակային կանոնների և նորմերի և ՙՍննդամթերքի անվտանգության մասին՚ ՀՀ օրենքի 9-րդ հոդվածի։ Մատակարարումը իրականացվելու է շաբաթական 8,3 լիտր քանակով։

	32
	թթվասեր
	կգ
	20
	20
	
	
	Թարմ կովի կաթից, յուղայնությունը` 20 %-ից ոչ պակաս, թթվայնությունը` 65-100 0T, անվտանգությունը և մակնշումը` ըստ ՀՀ կառավարության 2006թ. Դեկտեմբերի 21-ի N 1925-Ն որոշմամբ հաստատված «Կաթին, կաթնամթերքին և դրանց արտադրությանը ներկայացվող պահանջների տեխնիկական կանոնակարգի» և «Սննդամթերքի անվտանգության մասին» ՀՀ օրենքի 8-րդ հոդվածի։ Պիտանելիության մնացորդային ժամկետը ոչ պակաս քան 90 %։  Մատակարարումը իրականացվելու է շաբաթական 1,1 կգ քանակով։
	Թարմ կովի կաթից, յուղայնությունը` 20 %-ից ոչ պակաս, թթվայնությունը` 65-100 0T, անվտանգությունը և մակնշումը` ըստ ՀՀ կառավարության 2006թ. Դեկտեմբերի 21-ի N 1925-Ն որոշմամբ հաստատված «Կաթին, կաթնամթերքին և դրանց արտադրությանը ներկայացվող պահանջների տեխնիկական կանոնակարգի» և «Սննդամթերքի անվտանգության մասին» ՀՀ օրենքի 8-րդ հոդվածի։ Պիտանելիության մնացորդային ժամկետը ոչ պակաս քան 90 %։  Մատակարարումը իրականացվելու է շաբաթական 1,1 կգ քանակով։

	33
	մածուն
	կգ
	100
	100
	
	
	Թարմ կովի կաթից, յուղայնությունը 3%-ից ոչ պակաս, թթվայնությունը 65-1000T,: անվտանգությունը և մակնշումը` ըստ ՀՀ կառավարության 2006թ. Դեկտեմբերի 21-ի 

N 1925-Ն որոշմամբ հաստատված «Կաթին, կաթնամթերքին և դրանց արտադրությանը ներկայացվող պահանջների տեխնիկական կանոնակարգի» և «Սննդամթերքի անվտանգության մասին» ՀՀ օրենքի 8-րդ հոդվածի։ Մատակարարումը իրականացվելու է շաբաթական 5,5 կգ քանակով։
	Թարմ կովի կաթից, յուղայնությունը 3%-ից ոչ պակաս, թթվայնությունը 65-1000T,: անվտանգությունը և մակնշումը` ըստ ՀՀ կառավարության 2006թ. Դեկտեմբերի 21-ի 

N 1925-Ն որոշմամբ հաստատված «Կաթին, կաթնամթերքին և դրանց արտադրությանը ներկայացվող պահանջների տեխնիկական կանոնակարգի» և «Սննդամթերքի անվտանգության մասին» ՀՀ օրենքի 8-րդ հոդվածի։ Մատակարարումը իրականացվելու է շաբաթական 5,5 կգ քանակով։

	34
	պանիր լոռի
	կգ
	70
	70
	
	
	Պանիր պինդ, կովի կաթից, աղաջրային, սպիտակից մինչև բաց դեղին գույնի, տարբեր մեծության և ձևի աչքերով: 46 % յուղայնությամբ, պիտանելիության ժամկետը ոչ պակաս քան 90%: Անվտանգությունը և մակնշումը՝ ըստ ՀՀ կառավարության 2006թ. Դեկտեմբերի 21-ի N 1925-Ն որոշմամբ հաստատված «Կաթին, կաթնամթերքին և դրանց արտադրությանը ներկայացվող պահանջ-ների տեխնիկական կանոնակարգի» և «Սննդամթերքի անվտանգության մասին» ՀՀ օրենքի 8-րդ հոդվածի: Մատակարարումը իրականացվելու է շաբաթական 3,8 կգ քանակով։
	Պանիր պինդ, կովի կաթից, աղաջրային, սպիտակից մինչև բաց դեղին գույնի, տարբեր մեծության և ձևի աչքերով: 46 % յուղայնությամբ, պիտանելիության ժամկետը ոչ պակաս քան 90%: Անվտանգությունը և մակնշումը՝ ըստ ՀՀ կառավարության 2006թ. Դեկտեմբերի 21-ի N 1925-Ն որոշմամբ հաստատված «Կաթին, կաթնամթերքին և դրանց արտադրությանը ներկայացվող պահանջ-ների տեխնիկական կանոնակարգի» և «Սննդամթերքի անվտանգության մասին» ՀՀ օրենքի 8-րդ հոդվածի: Մատակարարումը իրականացվելու է շաբաթական 3,8 կգ քանակով։

	35
	կարագ սերուցքային
	կգ
	110
	110
	
	
	Սերուցքային, յուղայնությունը՝71,5-82,5%, բարձր որակի, թարմ վիճակում, պրոտեինի պարունակությունը 0,7 գ, ածխաջուր 0,7 գ, 740 կկալ 200-250 գ կամ 20-25 կգ գործարանային փաթեթներով։ Անվտանգությունը և մակնշումը՝ըստ ՀՀ կառավարության 2006թ. Դեկտեմբերի 21-ի N 1925-Ն որոշմամբ հաստատված «Կաթին, կաթնամթերքին և դրանց արտադրությանը ներկայացվող պահանջների տեխնիկական կանոնակարգի» և «Սննդամթերքի անվտանգության մասին» ՀՀ օրենքի 8-րդ հոդված։ Մատակարարումը իրականացվելու է շաբաթական 6,1 կգ քանակով։
	Սերուցքային, յուղայնությունը՝71,5-82,5%, բարձր որակի, թարմ վիճակում, պրոտեինի պարունակությունը 0,7 գ, ածխաջուր 0,7 գ, 740 կկալ 200-250 գ կամ 20-25 կգ գործարանային փաթեթներով։ Անվտանգությունը և մակնշումը՝ըստ ՀՀ կառավարության 2006թ. Դեկտեմբերի 21-ի N 1925-Ն որոշմամբ հաստատված «Կաթին, կաթնամթերքին և դրանց արտադրությանը ներկայացվող պահանջների տեխնիկական կանոնակարգի» և «Սննդամթերքի անվտանգության մասին» ՀՀ օրենքի 8-րդ հոդված։ Մատակարարումը իրականացվելու է շաբաթական 6,1 կգ քանակով։

	36
	կաթնաշոռ դասական
	կգ
	20
	20
	
	
	Կաթնաշոռ 18 և 9,0% յուղի պարունակությամբ, թթվայնությունը` 210-240 0T, փաթեթավորված սպառողական տարաներով, անվտանգությունը և մակնշումը` ըստ ՀՀ կառավարության 2006թ. Դեկտեմբերի 21-ի N 1925-Ն որոշմամբ հաստատված «Կաթին, կաթնամթերքին և դրանց արտադրությանը ներկայացվող պահանջների տեխնիկական կանոնակարգի» և «Սննդամթերքի անվտանգության մասին» ՀՀ օրենքի 8-րդ հոդվածի։ Մատակարարումը իրականացվելու է շաբաթական 1,1 կգ քանակով։
	Կաթնաշոռ 18 և 9,0% յուղի պարունակությամբ, թթվայնությունը` 210-240 0T, փաթեթավորված սպառողական տարաներով, անվտանգությունը և մակնշումը` ըստ ՀՀ կառավարության 2006թ. Դեկտեմբերի 21-ի N 1925-Ն որոշմամբ հաստատված «Կաթին, կաթնամթերքին և դրանց արտադրությանը ներկայացվող պահանջների տեխնիկական կանոնակարգի» և «Սննդամթերքի անվտանգության մասին» ՀՀ օրենքի 8-րդ հոդվածի։ Մատակարարումը իրականացվելու է շաբաթական 1,1 կգ քանակով։

	37
	չամիչ
	կգ
	10
	10
	
	
	 թարմ, պտղաբանական I խմբի, Հայաստանի տարբեր տեսակների, նեղ  տրամագիծը 5 սմ-ից ոչ պակաս, անվտանգությունը և մակնշումը` ըստ ՀՀ կառավարության 2006թ. Դեկտեմբերի 21-ի N 1913-Ն որոշմամբ հաստատված “Թարմ պտուղ-բանջարեղենի տեխնիկական կանոնակարգի”և “Սննդամթերքի անվտանգության մասին” ՀՀ օրենքի 8-րդ հոդվածի։ Մատակարարումը իրականացվելու է շաբաթական 0,5 կգ քանակով։
	 թարմ, պտղաբանական I խմբի, Հայաստանի տարբեր տեսակների, նեղ  տրամագիծը 5 սմ-ից ոչ պակաս, անվտանգությունը և մակնշումը` ըստ ՀՀ կառավարության 2006թ. Դեկտեմբերի 21-ի N 1913-Ն որոշմամբ հաստատված “Թարմ պտուղ-բանջարեղենի տեխնիկական կանոնակարգի”և “Սննդամթերքի անվտանգության մասին” ՀՀ օրենքի 8-րդ հոդվածի։ Մատակարարումը իրականացվելու է շաբաթական 0,5 կգ քանակով։

	38
	ցորենաձավար
	կգ
	25
	25
	
	
	Ստացված ցորենի թեփահան հատիկների հղկմամբ, կամ հետագա կոտրատմամբ, ցորենի հատիկները լինում են հղկված ծայրերով կամ հղկված կլոր հատիկների ձևով, խոնավությունը 14%-ից ոչ ավելի, աղբային խառնուկները 0,3%-ից ոչ ավելի, պատրաստ-ված բարձր և առաջին տեսակի ցորենից, անվտանգությունը և մակնշումը՝ ըստ ՀՀ կառավարության 2007թ. Հունվարի 11-ի N 22-Ն որոշմամբ հաստատված’“Հացահատիկին, դրա արտադրմանը, պահմանը, վերամշակմանը և օգտահանմանը ներկայացվող պահանջների տեխնիկական կանոնակարգի” և “Սննդամթերքի անվտանգության մասին”  ՀՀ օրենքի 8-րդ հոդվածի։  Մատակարարումը իրականացվելու է ամսեկան 5 կգ քանակով։
	Ստացված ցորենի թեփահան հատիկների հղկմամբ, կամ հետագա կոտրատմամբ, ցորենի հատիկները լինում են հղկված ծայրերով կամ հղկված կլոր հատիկների ձևով, խոնավությունը 14%-ից ոչ ավելի, աղբային խառնուկները 0,3%-ից ոչ ավելի, պատրաստ-ված բարձր և առաջին տեսակի ցորենից, անվտանգությունը և մակնշումը՝ ըստ ՀՀ կառավարության 2007թ. Հունվարի 11-ի N 22-Ն որոշմամբ հաստատված’“Հացահատիկին, դրա արտադրմանը, պահմանը, վերամշակմանը և օգտահանմանը ներկայացվող պահանջների տեխնիկական կանոնակարգի” և “Սննդամթերքի անվտանգության մասին”  ՀՀ օրենքի 8-րդ հոդվածի։  Մատակարարումը իրականացվելու է ամսեկան 5 կգ քանակով։

	39
	բլղուր
	կգ
	25
	25
	
	
	Ձավար ցորենի I, II և III տեսակի, ստացված ցորենի թեփահան հատիկների հղկմամբ, կամ հետագա կոտրատմամբ, ցորենի հատիկները լինում են հղկված ծայրերով կամ հղկված կլոր հատիկների ձևով, խոնավությունը 14%-ից ոչ ավելի, աղբային խառնուկները 0,3%-ից ոչ ավելի, պատրաստված բարձր և առաջին տեսակի ցորենից։ Անվտանգությունը՝ըստ N 2-III-4.9-01-2010  հիգիենիկ նորմատիվների, իսկ մակնշումը` «Սննդամթերքի անվտանգության մասին» ՀՀ օրենքի 8-րդ հոդվածի: Մատակարարումը իրականացվելու է ամսեկան 5 կգ քանակով։
	Ձավար ցորենի I, II և III տեսակի, ստացված ցորենի թեփահան հատիկների հղկմամբ, կամ հետագա կոտրատմամբ, ցորենի հատիկները լինում են հղկված ծայրերով կամ հղկված կլոր հատիկների ձևով, խոնավությունը 14%-ից ոչ ավելի, աղբային խառնուկները 0,3%-ից ոչ ավելի, պատրաստված բարձր և առաջին տեսակի ցորենից։ Անվտանգությունը՝ըստ N 2-III-4.9-01-2010  հիգիենիկ նորմատիվների, իսկ մակնշումը` «Սննդամթերքի անվտանգության մասին» ՀՀ օրենքի 8-րդ հոդվածի: Մատակարարումը իրականացվելու է ամսեկան 5 կգ քանակով։

	40
	հաճարաձավար
	կգ
	30
	30
	
	
	Հնդկաձավար I կամ II տեսակների, խոնավությունը` 14,0 %-ից ոչ ավելի, հատիկները` 97,5 %-ից ոչ պակաս: Պիտանելիության մնացորդային ժամկետը ոչ պակաս քան 70 %: Անվտանգությունը և մակնշումը՝ ըստ ՀՀ կառավարության 2007թ. Հունվարի 11-ի N 22-Ն որոշմամբ հաստատված «Հացահատիկին, դրա արտադրմանը, պահմանը, վերամշակմանը և օգտահանմանը ներկայացվող պահանջների տեխնիկական կանոնակարգի» և «Սննդամթերքի անվտանգության մասին» ՀՀ օրենքի 8-րդ հոդվածի։  Մատակարարումը իրականացվելու է ամսեկան 6 կգ քանակով։
	Հնդկաձավար I կամ II տեսակների, խոնավությունը` 14,0 %-ից ոչ ավելի, հատիկները` 97,5 %-ից ոչ պակաս: Պիտանելիության մնացորդային ժամկետը ոչ պակաս քան 70 %: Անվտանգությունը և մակնշումը՝ ըստ ՀՀ կառավարության 2007թ. Հունվարի 11-ի N 22-Ն որոշմամբ հաստատված «Հացահատիկին, դրա արտադրմանը, պահմանը, վերամշակմանը և օգտահանմանը ներկայացվող պահանջների տեխնիկական կանոնակարգի» և «Սննդամթերքի անվտանգության մասին» ՀՀ օրենքի 8-րդ հոդվածի։  Մատակարարումը իրականացվելու է ամսեկան 6 կգ քանակով։
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	 Ù³ùñ³Í µñÇÝÓ
	կգ
	50
	50
	
	
	Սպիտակ, խոշոր, բարձր, երկար տեսակի,  չկոտրած, լայնությունից բաժանվում են 1-ից մինչև 4 տիպերի, ըստ տիպերի խոնավությունը 13%-ից մինչև 15%։ Անվտանգությունը և մակնշումը` ըստ ՀՀ կառ. 2007թ. Հունվարի 11-ի N 22-Ն որոշմամբ հաստատված ‘ Հացահատիկին, դրա արտադրմանը, պահմանը, վերամշակմանը և օգտահանմանը ներկայացվող պահանջների տեխնիկական կանոնակարգի” և “Սննդամթերքի անվտանգության մասին” ՀՀ օրենքի  8-րդ հոդվածի։ Մատակարարումը իրականացվելու է ամսեկան 10 կգ քանակով։
	Սպիտակ, խոշոր, բարձր, երկար տեսակի,  չկոտրած, լայնությունից բաժանվում են 1-ից մինչև 4 տիպերի, ըստ տիպերի խոնավությունը 13%-ից մինչև 15%։ Անվտանգությունը և մակնշումը` ըստ ՀՀ կառ. 2007թ. Հունվարի 11-ի N 22-Ն որոշմամբ հաստատված ‘ Հացահատիկին, դրա արտադրմանը, պահմանը, վերամշակմանը և օգտահանմանը ներկայացվող պահանջների տեխնիկական կանոնակարգի” և “Սննդամթերքի անվտանգության մասին” ՀՀ օրենքի  8-րդ հոդվածի։ Մատակարարումը իրականացվելու է ամսեկան 10 կգ քանակով։
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	կգ
	50
	50
	
	
	Ստացված հաճարի հատիկներից, հատիկներով խոնավությունը 15 %-ից ոչ ավելի, փաթեթավորումը` 50կգ ոչ ավելի պարկերով: Անվտանգությունը և մակնշումը՝ ըստ ՀՀ կառավարության 2007թ. Հունվարի 11-ի N 22-Ն որոշմամբ հաստատված «Հացահատիկին, դրա արտադրմանը, պահմանը, վերամշակմանը և օգտահանմանը ներկայացվող պահանջների տեխնիկական կանոնակարգի» և «Սննդամթերքի անվտանգության մասին» ՀՀ օրենքի 8-րդ հոդվածի:  Մատակարարումը իրականացվելու է ամսեկան 10կգ քանակով։
	Ստացված հաճարի հատիկներից, հատիկներով խոնավությունը 15 %-ից ոչ ավելի, փաթեթավորումը` 50կգ ոչ ավելի պարկերով: Անվտանգությունը և մակնշումը՝ ըստ ՀՀ կառավարության 2007թ. Հունվարի 11-ի N 22-Ն որոշմամբ հաստատված «Հացահատիկին, դրա արտադրմանը, պահմանը, վերամշակմանը և օգտահանմանը ներկայացվող պահանջների տեխնիկական կանոնակարգի» և «Սննդամթերքի անվտանգության մասին» ՀՀ օրենքի 8-րդ հոդվածի:  Մատակարարումը իրականացվելու է ամսեկան 10կգ քանակով։

	43
	ալյուր բարձր տեսակի
	կգ
	25
	25
	
	
	Ցորենի ալյուրին բնորոշ, առանց  կողմնակի համի և հոտի: Առանց թթվության և դառնության, առանց փտահոտի ու բորբոսի: Խոնավության զանգվածային մասը՝ ոչ ավելի 15 %-ից, մետաղամագնիսական խառնուրդները՝ ոչ ավելի 3,0%-ից, մոխրի զանգվածային մասը՝ չոր նյութի 0.55%, հում սոսնձանյութի քանակությունը՝ առնվազն 28,0%: ՀՍՏ 280-2007: Անվտանգությունը և մակնշումը  N 2-III-4.9-01-2010 հիգիենիկ նորմատիվների  և “Սննդամթերքի։ Մատակարարումը իրականացվելու է ամսեկան 5 կգ քանակով։
	Ցորենի ալյուրին բնորոշ, առանց  կողմնակի համի և հոտի: Առանց թթվության և դառնության, առանց փտահոտի ու բորբոսի: Խոնավության զանգվածային մասը՝ ոչ ավելի 15 %-ից, մետաղամագնիսական խառնուրդները՝ ոչ ավելի 3,0%-ից, մոխրի զանգվածային մասը՝ չոր նյութի 0.55%, հում սոսնձանյութի քանակությունը՝ առնվազն 28,0%: ՀՍՏ 280-2007: Անվտանգությունը և մակնշումը  N 2-III-4.9-01-2010 հիգիենիկ նորմատիվների  և “Սննդամթերքի։ Մատակարարումը իրականացվելու է ամսեկան 5 կգ քանակով։

	44
	կարամել
	կգ
	20
	20
	
	
	Կարամելկաթնային, պոմադային, մրգային, դոնդողային, դոնդողամրգային, նշակարկանդային, գրիլյաժային, պրալինե հավելանյութերով։Կախված կոնֆետի տեսակից խոնավության զանգվածային մասը` 4-25 %-ից ոչ ավել, փաթեթավորումը` նրբաթիթեղի և թղթի մեջ, չփաթաթված` հատավոր, կշռածրարված տուփերով, խառը տեսականիով։ Անվտանգությունը` ըստ N 2-III-4.9-01-2010 հիգիենիկ նորմատիվների, իսկ մակնշումը` “Սննդամթերքի անվտանգության մասին” ՀՀ օրենքի 8-րդհոդվածի: Մատակարարումը իրականացվելու է շաբաթական1,1  կգ քանակով։
	Կարամելկաթնային, պոմադային, մրգային, դոնդողային, դոնդողամրգային, նշակարկանդային, գրիլյաժային, պրալինե հավելանյութերով։Կախված կոնֆետի տեսակից խոնավության զանգվածային մասը` 4-25 %-ից ոչ ավել, փաթեթավորումը` նրբաթիթեղի և թղթի մեջ, չփաթաթված` հատավոր, կշռածրարված տուփերով, խառը տեսականիով։ Անվտանգությունը` ըստ N 2-III-4.9-01-2010 հիգիենիկ նորմատիվների, իսկ մակնշումը` “Սննդամթերքի անվտանգության մասին” ՀՀ օրենքի 8-րդհոդվածի: Մատակարարումը իրականացվելու է շաբաթական1,1  կգ քանակով։

	45
	կոնֆետ շոկոլադապատ
	կգ
	30
	30
	
	
	Ըստ սահմանված բնութագրի: Անվտանգությունը` ըստ N 2-III-4.9-01-2010 հիգիենիկ նորմատիվների, իսկ մակնշումը` “Սննդամթերքի անվտանգության մասին” ՀՀ օրենքի 8-րդ հոդվածի: Մատակարարումը իրականացվելու է շաբաթական 1,6  կգ քանակով։
	Ըստ սահմանված բնութագրի: Անվտանգությունը` ըստ N 2-III-4.9-01-2010 հիգիենիկ նորմատիվների, իսկ մակնշումը` “Սննդամթերքի անվտանգության մասին” ՀՀ օրենքի 8-րդ հոդվածի: Մատակարարումը իրականացվելու է շաբաթական 1,6  կգ քանակով։

	46
	շոկոլադ
	կգ
	20
	20
	
	
	Կախված կոնֆետի տեսակից խոնավության զանգվածային մասը` 4-25 %-ից ոչ ավել, փաթեթավորումը` նրբաթիթեղի և թղթի մեջ, չփաթաթված` հատավոր, կշռածրարված տուփերով, խառը տեսականիով։ Անվտանգությունը` ըստ N 2-III-4.9-01-2010 հիգիենիկ նորմատիվների, իսկ մակնշումը` “Սննդամթերքի անվտանգության մասին” ՀՀ օրենքի 8-րդհոդվածի: Մատակարարումը իրականացվելու է շաբաթական1,1  կգ քանակով։
	Կախված կոնֆետի տեսակից խոնավության զանգվածային մասը` 4-25 %-ից ոչ ավել, փաթեթավորումը` նրբաթիթեղի և թղթի մեջ, չփաթաթված` հատավոր, կշռածրարված տուփերով, խառը տեսականիով։ Անվտանգությունը` ըստ N 2-III-4.9-01-2010 հիգիենիկ նորմատիվների, իսկ մակնշումը` “Սննդամթերքի անվտանգության մասին” ՀՀ օրենքի 8-րդհոդվածի: Մատակարարումը իրականացվելու է շաբաթական1,1  կգ քանակով։

	47
	համեմունքներ
	կգ
	10
	10
	
	
	Ã³ñÙ, խոնավության զանգվածային մասը տերևում` 12 %-ից ոչ ավելի: Անվտանգությունը` ըստ N 2-III-4.9-01-2010 հիգիենիկ նորմատիվների, «Սննդամթերքի անվտանգության մասին» ՀՀ օրենքի 8-րդ հոդվածի: Մատակարարումը իրականացվելու է շաբաթական 0,55  կգ քանակով։
	Ã³ñÙ, խոնավության զանգվածային մասը տերևում` 12 %-ից ոչ ավելի: Անվտանգությունը` ըստ N 2-III-4.9-01-2010 հիգիենիկ նորմատիվների, «Սննդամթերքի անվտանգության մասին» ՀՀ օրենքի 8-րդ հոդվածի: Մատակարարումը իրականացվելու է շաբաթական 0,55  կգ քանակով։

	48
	կակաո
	կգ
	2,5
	2,5
	
	
	բարձրորակ և I տեսակների։ Անվտանգությունը` ըստ 2-III-4.9-01-2010  հիգիենիկ նորմատիվների, իսկ մակնշումը` “Սննդամթերքի անվտանգության մասին” ՀՀ օրենքի 8-րդ հոդվածի։ Մատակարարումը իրականացվելու է ամսեկան 0,5  կգ քանակով։
	բարձրորակ և I տեսակների։ Անվտանգությունը` ըստ 2-III-4.9-01-2010  հիգիենիկ նորմատիվների, իսկ մակնշումը` “Սննդամթերքի անվտանգության մասին” ՀՀ օրենքի 8-րդ հոդվածի։ Մատակարարումը իրականացվելու է ամսեկան 0,5  կգ քանակով։

	49
	թեյ
	կգ
	2,5
	2,5
	
	
	Բայխաթեյ սև չափածրարված և առանց, խոշոր տերևներով, հատիկավորված և մանր։ Միանգամյա օգտագործման թեյի տոպրակները տեսակավորված են 2, 2,5 և 3 գ փաթեթներով։  “Փունջ”, բարձրորակ և I տեսակների։ Անվտանգությունը` ըստ 2-III-4.9-01-2010  հիգիենիկ նորմատիվների, իսկ մակնշումը` “Սննդամթերքի անվտանգության մասին” ՀՀ օրենքի 8-րդ հոդվածի։  Մատակարարումը իրականացվելու է ամսեկան 0,5 կգ քանակով։
	Բայխաթեյ սև չափածրարված և առանց, խոշոր տերևներով, հատիկավորված և մանր։ Միանգամյա օգտագործման թեյի տոպրակները տեսակավորված են 2, 2,5 և 3 գ փաթեթներով։  “Փունջ”, բարձրորակ և I տեսակների։ Անվտանգությունը` ըստ 2-III-4.9-01-2010  հիգիենիկ նորմատիվների, իսկ մակնշումը` “Սննդամթերքի անվտանգության մասին” ՀՀ օրենքի 8-րդ հոդվածի։  Մատակարարումը իրականացվելու է ամսեկան 0,5 կգ քանակով։

	50
	Ù³Ï³ñáÝ
	կգ
	110
	110
	
	
	Մակարոնեղեն անդրոժ խմորից, կախված ալյուրի տեսակից և որակից` A (պինդ ցորենի ալյուրից), Б (փափուկ ապակենման ցորենի ալյուրից), B (հացաթխման ցորենի ալյուրից), չափածրարված և առանց չափածրարման։ Անվտանգությունը՝ ըստ N 2-III-4.9-01-2010 հիգիենիկ նորմատիվների, իսկ մակնշումը` «Սննդամթերքի անվտանգության մասին» ՀՀ օրենքի 8-րդ հոդվածի: Մատակարարումը իրականացվելու է շաբաթական6,11  կգ քանակով։
	Մակարոնեղեն անդրոժ խմորից, կախված ալյուրի տեսակից և որակից` A (պինդ ցորենի ալյուրից), Б (փափուկ ապակենման ցորենի ալյուրից), B (հացաթխման ցորենի ալյուրից), չափածրարված և առանց չափածրարման։ Անվտանգությունը՝ ըստ N 2-III-4.9-01-2010 հիգիենիկ նորմատիվների, իսկ մակնշումը` «Սննդամթերքի անվտանգության մասին» ՀՀ օրենքի 8-րդ հոդվածի: Մատակարարումը իրականացվելու է շաբաթական6,11  կգ քանակով։

	51
	 ß³ù³ñ³í³½ ëåÇï³Ï
	կգ
	140
	140
	
	
	Սպիտակ գույնի, սորուն, քաղցր, առանց կողմնակի համի և հոտի (ինչպես չոր վիճակում, այնպես էլ լուծույթում): Շաքարի լուծույթը պետք է լինի թափանցիկ, առանց չլուծված նստվածքի և կողմնակի խառնուկների, սախարոզի զանգվածային մասը` 99,75%-ից ոչ պակաս (չոր նյութի վրա հաշված), խոնավության զանգվածային մասը` 0,14%-ից ոչ ավել, ֆեռոխառնուկների զանգվածային մասը` 0,0003%-ից ոչ ավել, պիտանելիության մնացորդային ժամկետը` մատակարարման պահին սահմանված ժամկետի 50%-ից ոչ պակաս: Անվտանգությունը` ըստ N 2-III-4.9-01-2010 հիգիենիկ նորմատիվների, իսկ մակնշումը` «Սննդամթերքի անվտանգության մասին» ՀՀ օրենքի 8-րդ հոդվածի: Մատակարարումը իրականացվելու է ամսեկան28  կգ քանակով։
	Սպիտակ գույնի, սորուն, քաղցր, առանց կողմնակի համի և հոտի (ինչպես չոր վիճակում, այնպես էլ լուծույթում): Շաքարի լուծույթը պետք է լինի թափանցիկ, առանց չլուծված նստվածքի և կողմնակի խառնուկների, սախարոզի զանգվածային մասը` 99,75%-ից ոչ պակաս (չոր նյութի վրա հաշված), խոնավության զանգվածային մասը` 0,14%-ից ոչ ավել, ֆեռոխառնուկների զանգվածային մասը` 0,0003%-ից ոչ ավել, պիտանելիության մնացորդային ժամկետը` մատակարարման պահին սահմանված ժամկետի 50%-ից ոչ պակաս: Անվտանգությունը` ըստ N 2-III-4.9-01-2010 հիգիենիկ նորմատիվների, իսկ մակնշումը` «Սննդամթերքի անվտանգության մասին» ՀՀ օրենքի 8-րդ հոդվածի: Մատակարարումը իրականացվելու է ամսեկան28  կգ քանակով։

	52
	 ³Õ, Ï»ñ³ÏñÇ, Ù³Ýñ
	կգ
	40
	40
	
	
	Կերակրի աղ` բարձր տեսակի, յոդացված ՀՍՏ 239-2005  Պիտանելիության ժամկետը արտադրման օրվանից ոչ պակաս 12 ամիս: Մատակարարումը իրականացվելու է ամսեկան 8  կգ քանակով։
	Կերակրի աղ` բարձր տեսակի, յոդացված ՀՍՏ 239-2005  Պիտանելիության ժամկետը արտադրման օրվանից ոչ պակաս 12 ամիս: Մատակարարումը իրականացվելու է ամսեկան 8  կգ քանակով։

	53
	 թխվածքաբլիթներ
	կգ
	50
	50
	
	
	Â³ñÙ, ï»Õ³Ï³Ý ³ñï³¹ñáõÃÛ³ÝԱնվտանգությունը` ըստ N 2-III-4.9-01-2010 հիգիենիկ նորմատիվների, «Սննդամթերքի անվտանգության մասին» ՀՀ օրենքի 8-րդ հոդվածի: Մատակարարումը իրականացվելու է շաբաթական 2,7  կգ քանակով։
	Â³ñÙ, ï»Õ³Ï³Ý ³ñï³¹ñáõÃÛ³ÝԱնվտանգությունը` ըստ N 2-III-4.9-01-2010 հիգիենիկ նորմատիվների, «Սննդամթերքի անվտանգության մասին» ՀՀ օրենքի 8-րդ հոդվածի: Մատակարարումը իրականացվելու է շաբաթական 2,7  կգ քանակով։

	54
	հաց , մատնաքաշ
	կգ
	850
	850
	
	
	Ցորենի 1-ին տեսակի ալյուրից պատրաստված։ Անվտանգությունը` ըստ N 2-III-4.9-01-2010 հիգիենիկ նորմատիվների և “Սննդամթերքի անվտանգության մասին” ՀՀ օրենքի 8-րդ հոդվածի։ Պիտանելիության մնացորդային ժամկետը ոչ պակաս քան 90 %։ Մատակարարումը իրականացվելու է յուրաքանչյուր աշխատանքային օր 9,44  կգ քանակով։ Հաց տեղափոխող փոխադրամիջոցների համար սանիտարական անձնագրի առկայությունը պարտադիր է:
	Ցորենի 1-ին տեսակի ալյուրից պատրաստված։ Անվտանգությունը` ըստ N 2-III-4.9-01-2010 հիգիենիկ նորմատիվների և “Սննդամթերքի անվտանգության մասին” ՀՀ օրենքի 8-րդ հոդվածի։ Պիտանելիության մնացորդային ժամկետը ոչ պակաս քան 90 %։ Մատակարարումը իրականացվելու է յուրաքանչյուր աշխատանքային օր 9,44  կգ քանակով։ Հաց տեղափոխող փոխադրամիջոցների համար սանիտարական անձնագրի առկայությունը պարտադիր է:

	Գնման ընթացակարգի ընտրության հիմնավորումը
	Գնման առարկայի նախահաշվային գինը չի գերազանցում բազային միավորի հնգապատիկը

	

	Գնման ֆինանսավորման աղբյուրը` ըստ բյուջետային ծախսերի գործառական դասակարգման


	Բաժին
	Խումբ
	Դաս
	Ծրագիր
	Բյուջե 
	Արտաբյուջե
	Այլ

	
	
	
	
	
	
	

	…
	
	
	
	
	
	

	

	Հրավեր ուղարկելու կամ հրապարակելու ամսաթիվը
	13․ 12․ 2018թ

	Հրավերում կատարված փոփոխությունների ամսաթիվը

	1
	----------

	Հրավերի վերաբերյալ պարզաբանումների ամսաթիվը
	
	Հարցարդման ստացման
	Պարզաբանման

	
	1
	------
	----------

	

	Հ/Հ
	Մասնակիցների անվանումները
	Յուրաքանչյուր մասնակցի հայտով ներկայացված գինը 

	
	
	  ՀՀ դրամ


	
	
	Գինն առանց ԱԱՀ
	ԱԱՀ
	Ընդհանուր

	
	
	առկա ֆինանսական միջոցներով

	ընդհանուր
	առկա ֆինանսական միջոցներով 

	ընդհանուր
	առկա ֆինանսական միջոցներով 

	ընդհանուր

	Չափաբաժին 1
	

	1
	§Արսեն և Գոհար¦ՍՊԸ
	21.666
	21.666
	4333.3
	4333.3
	26000
	

	2
	<< Հակոբյան – Կարապետյան>> ՍՊԸ
	30000
	30000
	
	
	30000
	30000

	Չափաբաժին 2
	
	
	
	
	
	
	

	1
	§Արսեն և Գոհար¦ՍՊԸ
	23333.3
	23333.3
	4666.7
	4666.7
	28000
	28000

	2
	<< Հակոբյան – Կարապետյան>> ՍՊԸ
	26000
	26000
	
	
	26000
	26000

	Չափաբաժին 3
	
	
	
	
	
	
	

	1
	§Արսեն և Գոհար¦ՍՊԸ
	11250
	11250
	2250
	2250
	13500
	13500

	2
	<< Հակոբյան – Կարապետյան>> ՍՊԸ
	14400
	14400
	
	
	14400
	14400

	Չափաբաժին 4
	
	
	
	
	
	
	

	1
	§Արսեն և Գոհար¦ՍՊԸ
	41666.7
	41666.7
	8333.3
	8333.3
	50000
	50000

	2
	<< Հակոբյան – Կարապետյան>> ՍՊԸ
	42000
	42000
	
	
	42000
	42000

	Չափաբաժին 5
	
	
	
	
	
	
	

	1
	§Արսեն և Գոհար¦ՍՊԸ
	7291.7
	7291.7
	1458.3
	1458.3
	8750
	8750

	2
	<< Հակոբյան – Կարապետյան>> ՍՊԸ
	5750
	5750
	
	
	5750
	5750

	Չափաբաժին 6
	
	
	
	
	
	
	

	1
	§Արսեն և Գոհար¦ՍՊԸ
	46666.7
	46666.7
	9333.3
	9333.3
	56000
	56000

	2
	<< Հակոբյան – Կարապետյան>> ՍՊԸ
	56000
	56000
	
	
	56000
	56000

	Չափաբաժին 7
	
	
	
	
	
	
	

	1
	§Արսեն և Գոհար¦ՍՊԸ
	21666.7
	21666.7
	4333.3
	4333.3
	26000
	26000

	2
	<< Հակոբյան – Կարապետյան>> ՍՊԸ
	32000
	32000
	
	
	32000
	32000

	Չափաբաժին 8
	
	
	
	
	
	
	

	1
	§Արսեն և Գոհար¦ՍՊԸ
	2500
	2500
	500
	500
	3000
	3000

	2
	<< Հակոբյան – Կարապետյան>> ՍՊԸ
	3500
	3500
	
	
	3500
	3500

	Չափաբաժին 9
	
	
	
	
	
	
	

	1
	§Արսեն և Գոհար¦ՍՊԸ
	977500
	977500
	199500
	199500
	1197000
	1197000

	2
	<< Հակոբյան – Կարապետյան>> ՍՊԸ
	990000
	990000
	
	
	990000
	990000

	Չափաբաժին 10 
	
	
	
	
	
	
	

	1
	§Արսեն և Գոհար¦ՍՊԸ
	53125
	53125
	10625
	10625
	63750
	63750

	2
	<< Հակոբյան – Կարապետյան>> ՍՊԸ
	52500
	52500
	
	
	52500
	52500

	Չափաբաժին 11
	
	
	
	
	
	
	

	1
	§Արսեն և Գոհար¦ՍՊԸ
	105000
	105000
	21000
	21000
	126000
	126000

	2
	<< Հակոբյան – Կարապետյան>> ՍՊԸ
	118800
	118800
	
	
	118800
	118800

	Չափաբաժին 12
	
	
	
	
	
	
	

	1
	§Արսեն և Գոհար¦ՍՊԸ
	37500
	37500
	7500
	7500
	45000
	45000

	2
	<< Հակոբյան – Կարապետյան>> ՍՊԸ
	48600
	48600
	
	
	48600
	48600

	Չափաբաժին 13 
	
	
	
	
	
	
	

	1
	§Արսեն և Գոհար¦ՍՊԸ
	25000
	25000
	5000
	5000
	30000
	30000

	2
	<< Հակոբյան – Կարապետյան>> ՍՊԸ
	45000
	45000
	
	
	45000
	45000

	Չափաբաժին 14 
	
	
	
	
	
	
	

	1
	§Արսեն և Գոհար¦ՍՊԸ
	36458.3
	36458.3
	7291.7
	7291.7
	43750
	43750

	2
	<< Հակոբյան – Կարապետյան>> ՍՊԸ
	62500
	62500
	
	
	62500
	62500

	Չափաբաժին 15
	
	
	
	
	
	
	

	1
	§Արսեն և Գոհար¦ՍՊԸ
	25000
	25000
	5000
	5000
	30000
	30000

	2
	<< Հակոբյան – Կարապետյան>> ՍՊԸ
	29400
	29400
	
	
	29400
	29400

	Չափաբաժին 16
	
	
	
	
	
	
	

	1
	§Արսեն և Գոհար¦ՍՊԸ
	14666.7
	14666.7
	2933.3
	2933.3
	17600
	17600

	2
	<< Հակոբյան – Կարապետյան>> ՍՊԸ
	14400
	14400
	
	
	14400
	14400

	Չափաբաժին 17 
	
	
	
	
	
	
	

	1
	§Արսեն և Գոհար¦ՍՊԸ
	24583.3
	24583.3
	4916.7
	4916.7
	29500
	29500

	2
	<< Հակոբյան – Կարապետյան>> ՍՊԸ
	58000
	58000
	
	
	58000
	58000

	Չափաբաժին 18
	
	
	
	
	
	
	

	1
	§Արսեն և Գոհար¦ՍՊԸ
	20833.3
	20833.3
	4166.7
	4166.7
	25000
	25000

	2
	<< Հակոբյան – Կարապետյան>> ՍՊԸ
	31000
	31000
	
	
	31000
	31000

	Չափաբաժին 19
	
	
	
	
	
	
	

	1
	§Արսեն և Գոհար¦ՍՊԸ
	28000
	28000
	5600
	5600
	33600
	33600

	2
	<< Հակոբյան – Կարապետյան>> ՍՊԸ
	33000
	33000
	
	
	33000
	33000

	Չափաբաժին 20
	
	
	
	
	
	
	

	1
	§Արսեն և Գոհար¦ՍՊԸ
	8750
	8750
	1750
	1750
	10500
	10500

	2
	<< Հակոբյան – Կարապետյան>> ՍՊԸ
	10200
	10200
	
	
	10200
	10200

	Չափաբաժին21
	
	
	
	
	
	
	

	1
	§Արսեն և Գոհար¦ՍՊԸ
	27500
	27500
	5500
	5500
	33000
	33000

	2
	<< Հակոբյան – Կարապետյան>> ՍՊԸ
	33000
	33000
	
	
	33000
	33000

	Չափաբաժին 22
	
	
	
	
	
	
	

	1
	§Արսեն և Գոհար¦ՍՊԸ
	41666.7
	41666.7
	8333.3
	8333.3
	50000
	50000

	2
	<< Հակոբյան – Կարապետյան>> ՍՊԸ
	54000
	54000
	
	
	54000
	54000

	Չափաբաժին 23
	
	
	
	
	
	
	

	1
	§Արսեն և Գոհար¦ՍՊԸ
	15000
	15000
	3000
	3000
	18000
	18000

	2
	<< Հակոբյան – Կարապետյան>> ՍՊԸ
	7200
	7200
	
	
	7200
	7200

	Չափաբաժին 24
	
	
	
	
	
	
	

	1
	§Արսեն և Գոհար¦ՍՊԸ
	45000
	45000
	9000
	9000
	54000
	54000

	2
	<< Հակոբյան – Կարապետյան>> ՍՊԸ
	5750
	5750
	
	
	5750
	5750

	Չափաբաժին 25
	
	
	
	
	
	
	

	1
	§Արսեն և Գոհար¦ՍՊԸ
	28050
	28050
	5610
	5610
	33660
	33660

	2
	<< Հակոբյան – Կարապետյան>> ՍՊԸ
	19000
	19000
	
	
	19000
	19000

	Չափաբաժին 26
	
	
	
	
	
	
	

	1
	§Արսեն և Գոհար¦ՍՊԸ
	35000
	35000
	7000
	7000
	42000
	42000

	2
	<< Հակոբյան – Կարապետյան>> ՍՊԸ
	40000
	40000
	
	
	40000
	40000

	Չափաբաժին 27
	
	
	
	
	
	
	

	1
	§Արսեն և Գոհար¦ՍՊԸ
	21666.7
	21666.7
	4333.3
	4333.3
	26000
	26000

	2
	<< Հակոբյան – Կարապետյան>> ՍՊԸ
	20000
	20000
	
	
	20000
	20000

	Չափաբաժին 28
	
	
	
	
	
	
	

	1
	§Արսեն և Գոհար¦ՍՊԸ
	20833.3
	20833.3
	4166.7
	4166.7
	25000
	25000

	2
	<< Հակոբյան – Կարապետյան>> ՍՊԸ
	24000
	24000
	
	
	24000
	24000

	Չափաբաժին 29
	
	
	
	
	
	
	

	1
	§Արսեն և Գոհար¦ՍՊԸ
	45333.3
	45333.3
	9066.7
	9066.7
	54400
	54400

	2
	<< Հակոբյան – Կարապետյան>> ՍՊԸ
	55200
	55200
	
	
	55200
	55200

	Չափաբաժին 30
	
	
	
	
	
	
	

	1
	§Արսեն և Գոհար¦ՍՊԸ
	18333.3
	18333.3
	3666.7
	3666.7
	22000
	22000

	2
	<< Հակոբյան – Կարապետյան>> ՍՊԸ
	22000
	22000
	
	
	22000
	22000

	Չափաբաժին 31
	
	
	
	
	
	
	

	1
	§Արսեն և Գոհար¦ՍՊԸ
	75000
	75000
	15000
	15000
	90000
	90000

	2
	<< Հակոբյան – Կարապետյան>> ՍՊԸ
	97500
	97500
	
	
	97500
	97500

	Չափաբաժին 32
	
	
	
	
	
	
	

	1
	§Արսեն և Գոհար¦ՍՊԸ
	18333.3
	18333.3
	3666.7
	3666.7
	22000
	22000

	2
	<< Հակոբյան – Կարապետյան>> ՍՊԸ
	22000
	22000
	
	
	22000
	22000

	Չափաբաժին 33
	
	
	
	
	
	
	

	1
	§Արսեն և Գոհար¦ՍՊԸ
	41.666.7
	41666.7
	8333.3
	8333.3
	50000
	50000

	2
	<< Հակոբյան – Կարապետյան>> ՍՊԸ
	50000
	50000
	
	
	50000
	50000

	Չափաբաժին 34
	
	
	
	
	
	
	

	1
	§Արսեն և Գոհար¦ՍՊԸ
	140000
	140000
	28000
	28000
	168000
	168000

	2
	<< Հակոբյան – Կարապետյան>> ՍՊԸ
	154000
	154000
	
	
	154000
	154000

	Չափաբաժին 35
	
	
	
	
	
	
	

	1
	§Արսեն և Գոհար¦ՍՊԸ
	348333.3
	348333.3
	69666.7
	69666.7
	418000
	418000

	 2
	<< Հակոբյան – Կարապետյան>> ՍՊԸ
	459800
	459800
	
	
	459800
	459800

	Չափաբաժին 36
	
	
	
	
	
	
	

	1
	§Արսեն և Գոհար¦ՍՊԸ
	85000
	85000
	17000
	17000
	102000
	102000

	2
	<< Հակոբյան – Կարապետյան>> ՍՊԸ
	50000
	50000
	
	
	50000
	50000

	Չափաբաժին 37
	
	
	
	
	
	
	

	1
	§Արսեն և Գոհար¦ՍՊԸ
	21875
	21875
	4375
	4375
	26250
	26250

	2
	<< Հակոբյան – Կարապետյան>> ՍՊԸ
	19000
	19000
	
	
	19000
	19000

	Չափաբաժին 38
	
	
	
	
	
	
	

	1
	§Արսեն և Գոհար¦ՍՊԸ
	6250
	6250
	1250
	1250
	7500
	7500

	2
	<< Հակոբյան – Կարապետյան>> ՍՊԸ
	7000
	7000
	
	
	7000
	7000

	Չափաբաժին 39
	
	
	
	
	
	
	

	1
	§Արսեն և Գոհար¦ՍՊԸ
	16666.7
	16666.7
	3333.3
	3333.3
	20000
	20000

	2
	<< Հակոբյան – Կարապետյան>> ՍՊԸ
	18750
	18750
	
	
	18750
	18750

	Չափաբաժին 40
	
	
	
	
	
	
	

	1
	§Արսեն և Գոհար¦ՍՊԸ
	10000
	10000
	2000
	2000
	12000
	12000

	2
	<< Հակոբյան – Կարապետյան>> ՍՊԸ
	11400
	11400
	
	
	11400
	11400

	Չափաբաժին 41
	
	
	
	
	
	
	

	1
	§Արսեն և Գոհար¦ՍՊԸ
	18750
	18750
	3750
	3750
	22500
	22500

	2
	<< Հակոբյան – Կարապետյան>> ՍՊԸ
	22000
	22000
	
	
	22000
	22000

	Չափաբաժին 42
	
	
	
	
	
	
	

	1
	§Արսեն և Գոհար¦ՍՊԸ
	18750
	18750
	3750
	3750
	22500
	22500

	2
	<< Հակոբյան – Կարապետյան>> ՍՊԸ
	23000
	23000
	
	
	23000
	23000

	Չափաբաժին 43
	
	
	
	
	
	
	

	1
	§Արսեն և Գոհար¦ՍՊԸ
	4791.7
	4791.7
	958.3
	958.3
	5750
	5750

	2
	<< Հակոբյան – Կարապետյան>> ՍՊԸ
	5500
	5500
	
	
	5500
	5500

	Չափաբաժին 44
	
	
	
	
	
	
	

	1
	§Արսեն և Գոհար¦ՍՊԸ
	25000
	25000
	5000
	5000
	30000
	30000

	2
	<< Հակոբյան – Կարապետյան>> ՍՊԸ
	32000
	32000
	
	
	32000
	32000

	Չափաբաժին 45
	
	
	
	
	
	
	

	1
	§Արսեն և Գոհար¦ՍՊԸ
	63333.3
	63333.3
	12666.7
	12666.7
	76000
	76000

	2
	<< Հակոբյան – Կարապետյան>> ՍՊԸ
	69000
	69000
	
	
	69000
	69000

	Չափաբաժին 46
	
	
	
	
	
	
	

	1
	§Արսեն և Գոհար¦ՍՊԸ
	47500
	47500
	9500
	9500
	57000
	57000

	2
	<< Հակոբյան – Կարապետյան>> ՍՊԸ
	56000
	56000
	
	
	56000
	56000

	Չափաբաժին 47
	
	
	
	
	
	
	

	1
	§Արսեն և Գոհար¦ՍՊԸ
	20833.3
	20833.3
	4166.7
	4166.7
	25000
	25000

	2
	<< Հակոբյան – Կարապետյան>> ՍՊԸ
	25000
	25000
	
	
	25000
	25000

	Չափաբաժին 48
	
	
	
	
	
	
	

	1
	§Արսեն և Գոհար¦ՍՊԸ
	6250
	6250
	1250
	1250
	7500
	7500

	2
	<< Հակոբյան – Կարապետյան>> ՍՊԸ
	11250
	11250
	
	
	11250
	11250

	Չափաբաժին 49
	
	
	
	
	
	
	

	1
	§Արսեն և Գոհար¦ՍՊԸ
	10416.7
	10416.7
	2083.3
	2083.3
	12500
	12500

	2
	<< Հակոբյան – Կարապետյան>> ՍՊԸ
	13750
	13750
	
	
	13750
	13750

	Չափաբաժին 50
	
	
	
	
	
	
	

	1
	§Արսեն և Գոհար¦ՍՊԸ
	26583.3
	26583.3
	5316.7
	5316.7
	31900
	31900

	2
	<< Հակոբյան – Կարապետյան>> ՍՊԸ
	35200
	35200
	
	
	35200
	35200

	Չափաբաժին 51 
	
	
	
	
	
	
	

	1
	§Արսեն և Գոհար¦ՍՊԸ
	35000
	35000
	7000
	7000
	42000
	42000

	2
	<< Հակոբյան – Կարապետյան>> ՍՊԸ
	56000
	56000
	
	
	56000
	56000

	Չափաբաժին 52
	
	
	
	
	
	
	

	1
	§Արսեն և Գոհար¦ՍՊԸ
	6666.7
	6666.7
	1333.3
	1333.3
	8000
	8000

	2
	<< Հակոբյան – Կարապետյան>> ՍՊԸ
	7200
	7200
	
	
	7200
	7200

	Չափաբաժին 53
	
	
	
	
	
	
	

	1
	§Արսեն և Գոհար¦ՍՊԸ
	39583.3
	39583.3
	7916.7
	7916.7
	47500
	47500

	2
	<< Հակոբյան – Կարապետյան>> ՍՊԸ
	57500
	57500
	
	
	57500
	57500

	Չափաբաժին 54
	
	
	
	
	
	
	

	1
	Ա/Ձ Անահիտ Գևորգյան
	223550
	223550
	
	
	223550
	223550

	2
	Ա/Ձ Արթուր Մողրովյան
	230000
	230000
	
	
	230000
	230000

	Այլ տեղեկություններ
	

	

	Տվյալներ մերժված հայտերի մասին

	Չափա-բաժնի համարը
	Մասնակցի անվանումը
	Գնահատման արդյունքները (բավարար կամ անբավարար)

	
	
	Ծրարը կազմելու և ներկա-յացնելու համա-պատաս-խանութ-յունը 
	Հրավերով պա-հանջվող փաստաթղթերի առկա-յությունը
	Առաջարկած գնման առարկայի տեխնիկա-կան բնութագրերի համա-պատասխա-նությունը
	Մասնա-գիտա-կան գոր-ծունեութ-յան համապատասխանություն պայմանագրով նախատեսված գործունեությանը
	Մասնա-գիտա-կան փոր-ձառութ-յունը
	Ֆինա-նսական միջոցներ 
	Տեխնի-կական միջոց-ներ
	Աշխա-տանքա-յին ռեսուրս-ներ
	Գնային առաջարկ

	1-53
	§Արսեն և Գոհար¦ՍՊԸ
	բավարար
	բավարար
	բավարար
	----
	բավարար
	բավարար
	բավարար
	բավարար
	բավարար

	1-53
	<< Հակոբյան – Կարապետյան>> ՍՊԸ
	բավարար
	բավարար
	բավարար
	----
	բավարար
	բավարար
	բավարար
	բավարար
	բավարար

	54
	Ա/Ձ Անահիտ Գևորգյան
	բավարար
	բավարար
	բավարար
	-----
	բավարար
	բավարար
	բավարար
	բավարար
	բավարար

	54
	Ա/Ձ Արթուր Մողրովյան
	բավարար
	բավարար
	բավարար
	--------
	բավարար
	բավարար
	բավարար
	բավարար
	բավարար

	Այլ տեղեկություններ
	Ծանոթություն`  Մերժված հայտեր չեն եղել։

	
	

	

	Ընտրված մասնակցի որոշման ամսաթիվը
	27․12․2018Թ

	Անգործության ժամկետ
	          Անգործության ժամկետի սկիզբ
	         Անգործության ժամկետի ավարտ

	
	28․12․2018թ
	02․01․2019թ

	Ընտրված մասնակցին պայմանագիր կնքելու առաջարկի ծանուցման ամսաթիվը                                            09․01․2019թ

	Ընտրված մասնակցի կողմից ստորագրված պայմանագիրը պատվիրատուի մոտ մուտքագրվելու ամսաթիվը
	09․01․2019թ

	Պատվիրատուի կողմից պայմանագրի ստորագրման ամսաթիվը
	09․01․2019թ

	

	Չափա-բաժնի համարը
	Ընտրված մասնակիցը
	Պայմանագրի

	
	
	Պայմանագրի համարը
	Կնքման ամսաթիվը
	Կատարման վերջնա-ժամկետը
	Կանխա-վճարի չափը
	Գինը

	
	
	
	
	
	
	ՀՀ դրամ

	
	
	
	
	
	
	Առկա ֆինանսական միջոցներով 
	Ընդհանուր


	1-4,6-8,11-15,17-22,26,28-35,38-53
	§Արսեն և Գոհար¦ՍՊԸ
	N ՇՄԱ1ՀԴ – ԳՀԱՊՁԲ 19/1
	09․01․2019թ
	25․ մայիսի 2019թ
	-
	1 977 900 
	1 977 900 

	5,9,10,16,23-25,27,36-37
	<< Հակոբյան – Կարապետյան>> ՍՊԸ
	N ՇՄԱ1ՀԴ – ԳՀԱՊՁԲ 19/1-1
	09․01․2019թ
	25․ մայիսի 2019թ
	-
	1 183 600 
	1 183 600 

	54
	Ա/Ձ Անահիտ Գևորգյան
	N ՇՄԱ1ՀԴ – ԳՀԱՊՁԲ 19/1-2
	09․01․2019թ
	25․ մայիսի 2019թ
	-
	223 550
	223 550

	Ընտրված մասնակցի (մասնակիցների) անվանումը և հասցեն

	Չափա-բաժնի համարը
	Ընտրված մասնակիցը
	Հասցե, հեռ.
	Էլ.-փոստ
	Բանկային հաշիվը
	ՀՎՀՀ
 / Անձնագրի համարը և սերիան

	1-4,6-8,11-15,17-22,26,28-35,38-53
	§Արսեն և Գոհար¦ՍՊԸ
	Ք.Արթիկ, Բաղրամյան19/16, հեռ093-08-08-72
	arsenevgohar@mail.ru
	247040101104
	06106659,նույն. քարտ000506857

	5,9,10,16,23-25,27,36-37
	<< Հակոբյան – Կարապետյան>> ՍՊԸ
	Ք․ Գյումրի Ռուսթավելի 22
	hakobyan-karapetyan@mail.ru
	163128019631
	05537512

	54
	Ա/Ձ Անահիտ Գևորգյան
	Ք.Արթիկ, Գ.Նարեկացի10, հեռ093-014-594
	xazaryans@mail.ru
	16011011055000
	61719026,նույն. քարտ000512962

	

	Այլ տեղեկություններ
	Ծանոթություն` Որևէ չափաբաժնի չկայացման դեպքում պատվիրատուն պարտավոր է լրացնել տեղեկություններ չկայացման վերաբերյալ։

	

	Մասնակիցների ներգրավման նպատակով <Գնումների մասին> ՀՀ օրենքի համաձայն իրականացված հրապարակումների մասին տեղեկությունները 
	Մասնակիցների  ներգրավման նպատակով  էլ․ տեղեկատուում հրապարակվել է ընթացակարգի հայտարարությունը և հրավերը

	

	Գնման գործընթացի շրջանակներում հակաօրինական գործողություններ հայտնաբերվելու դեպքում դրանց և այդ կապակցությամբ ձեռնարկված գործողությունների համառոտ նկարագիրը 
	Գնման գործընթացի շրջանակներում հակաօրինական գործողություններ չեն հայտնաբերվել

	

	Գնման գործընթացի վերաբերյալ ներկայացված բողոքները և դրանց վերաբերյալ կայացված որոշումները
	Գնման գործընթացիվերաբերյալ բողոքներ չեն ներկայացվել

	

	Այլ անհրաժեշտ տեղեկություններ
	

	

	Սույն հայտարարության հետ կապված լրացուցիչ տեղեկություններ ստանալու համար կարող եք դիմել գնումների համակարգող

	Անուն, Ազգանուն
	Հեռախոս
	Էլ. փոստի հասցեն

	Արսեն Հաջաթյան
	098690058
	Internatartik1@mail.ru


Պատվիրատու՝   «Արթիկի   թիվ 1  հատուկ  դպրոց» ՊՈԱԿ
� Լրացվում է կնքված պայմանագրով գնվելիք ապրանքների, ծառայությունների, աշխատանքների քանակը


�  Լրացնել տվյալ պայմանագրի շրջանակներում առկա ֆինանսական միջոցներով գնվելիք ապրանքների, ծառայությունների, աշխատանքների քանակը, իսկ պայմանագրով նախատեսված ընդհանուր ապրանքների, ծառայությունների, աշխատանքների քանակը լրացնել  կողքի` «ընդհանուր» սյունակում:


�  Եթե տվյալ պայմանագրի շրջանակներում նախատեսված են ավելի քիչ միջոցներ, ապա լրացնել առկա ֆինանսական միջոցներով նախատեսված գումարի չափը, իսկ ընդհանուր  գումարը լրացնել  կողքի` «ընդհանուր» սյունակում:


� Այլ աղբյուրներից ֆինանսավորվելու դեպքում նշել ֆինանսավորման աղբյուրը


�  Նշվում են հրավերում կատարված բոլոր փոփոխությունների ամսաթվերը:


� Եթե առաջարկված գները ներկայացված են երկու կամ ավելի արժույթներով, ապա գները լրացնել  տվյալ հրավերով սահմանած փոխարժեքով` Հայաստանի Հանրապետության դրամով:


�  Լրացնել տվյալ ընթացակարգի շրջանակներում առաջարկված գումարի չափը առանց ԱԱՀ, իսկ առաջարկված ընդհանուր գումարը առանց ԱԱՀ լրացնել  կողքի` «ընդհանուր» սյունակում:


�  Լրացնել տվյալ ընթացակարգի շրջանակներում առաջարկված գումարից հաշվարկված ԱԱՀ-ն, իսկ առաջարկված ընդհանուր գումարից հաշվարկված ԱԱՀ-ն լրացնել  կողքի` «ընդհանուր» սյունակում:


�  Լրացնել տվյալ ընթացակարգի շրջանակներում առաջարկված գումարի չափը` ներառյալ ԱԱՀ-ն, իսկ առաջարկված ընդհանուր գումարը` ներառյալ ԱԱՀ-ն, լրացնել  կողքի` «ընդհանուր»  սյունակում:


�  Եթե պայմանագիրը կնքվելու է ընդհանուր արժեքով, սակայն նախատեսված են ավելի քիչ միջոցներ, ապա ընդհանուր գինը լրացնել  «Ընդհանուր» սյունակում, իսկ առկա ֆինանսական միջոցների մասով` «Առկա ֆինանսական միջոցներով» սյունյակում:
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